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GABINETE DA PREFEITA - DECRETOS - DECRETO N° 0313001/2025-GABP (REPUBLICAGAO)

DECRETO N° 0313001/2025-GABP

Dispde sobre a regulamentacdo do Servigo de Inspec¢ao industrial e
Sanitaria dos Produtos de Origem Animal e Servico de Inspegdo
Municipal (SIM) e da outras providéncias.

A PREFEITA MUNICIPAL DE TAUA - Estado do Ceara, no uso de suas atribuigcbes constitucionais e legais, em especial, o
disposto no art. 102, §5°, inciso Il da Lei Organica do Municipio de Taua — LOM e o art.19 da Lei Municipal n° 2885, de 12 de fevereiro
de 2025,

DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1°. Este Decreto regulamenta a Lei Municipal n°® 2885, de 12 de fevereiro de 2025, que dispde sobre a inspegéo e a
fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal e regulamenta o Servigo de Inspecdo Municipal (SIM), que se
encontra em conformidade com a Lei Federal n° 1.283 de 18 de dezembro de 1950, o Decreto Federal n° 5.741/2006 e o Decreto n°®
7.216/2010, que constituiu e regulamentou o Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria (Suasa) E com a Lei Federal n°
9.712, de 20 de novembro de 1998 — que altera a Lei n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, que dispde sobre a politica agropecuaria, com
outras alteragdes.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a prévia fiscalizagdo e inspegao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal através do
Servigo de Inspeg¢édo Municipal — SIM, de competéncia do Municipio de Taua, nos termos da Lei Municipal n° 2885, de 12 de fevereiro
de 2025 e deste Decreto.

Art. 2°. A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural e Recursos hidricos, através do Servigco de Inspegdo Municipal —
SIM, é o 6rgao responsavel pela fiscalizagdo e inspegao dos produtos de origem animal, cabendo a esta dar cumprimento as normas
estabelecidas e impor as penalidades previstas.

Art. 3°. Para efeito desta Lei, entende-se por:

| — Fiscalizacdo: a acdo direta, privativa e ndo delegavel dos 6rgdos do poder publico no exercicio do poder de policia
administrativa, objetivando verificar o cumprimento das determinagdes legais e regulamentares proprias, desenvolvida com as
prerrogativas e nos limites da lei.

Il - Inspecao: a atividade privativa de profissionais médicos veterinarios, pautada na execugdo de atividades que avalia em
toda a cadeia as Boas Praticas de Fabricagdo, bem como a execugédo de métodos diagndsticos, clinicos, laboratoriais e epidemioldgicos
para a detecgdo de patologias e contaminantes dos produtos de origem animal para garantia da qualidade e inocuidade dos produtos de
origem animal.

Art. 4°. O Servigo de Inspegéo Municipal — SIM tem por finalidade a inspegéo e fiscalizagdo da produgao industrial e sanitaria
dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis, adicionados ou ndo de produtos de origem vegetal, preparados,
transformados, manipulados, recebidos, acondicionados, depositados e em transito no Municipio.

TiTULO Il
DO AMBITO DA ATUAGAO

Art. 5°. A fiscalizagdo e a inspegao de que trata esta Lei serdo executadas:

I — nos estabelecimentos industriais especializados, situados em area urbana ou rural, e/ou nas propriedades rurais com
instalagdes adequadas ao abate de animais e se preparo ou industrializagdo para o consumo;

Il - nos entrepostos de recebimento e distribuigdo do pescado e nas fabricas que beneficiem;

Il - nos estabelecimentos industriais de leite e derivados e nas propriedades rurais com instalagbes adequadas para a
manipulagao, industrializagédo e o preparo de leite e seus derivados, sob qualquer forma, para o consumo;

IV — nos entrepostos de ovos e nas fabricas de seus derivados;

V — nos estabelecimentos industriais e/ou propriedades rurais com instalagées adequadas ao processo de beneficiamento dos
produtos das abelhas e seus derivados;

VI - nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem
animal.

Art. 6°. Estdo sujeitos a fiscalizacéo e inspegao de que trata esta Lei:
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| — os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e matérias-primas;
Il - 0 pescado e seus derivados;

lll - o leite e seus derivados;

IV — 0 ovo e seus derivados;

V — os produtos das abelhas e seus derivados.

§ 1°. A inspecéo e a fiscalizagdo previstas no caput deste artigo sdo aplicaveis aos produtos comestiveis e ndo comestiveis,
adicionados ou nado de produtos vegetais.

§ 2°. Excluem-se das disposi¢des do § 1° deste artigo os produtos que tenham finalidade medicamentosa ou terapéutica e as
preparagdes opoterapicas.

Art. 7°. Sao privativas do Servigo de Inspegéo a fiscalizagdo e a inspec¢do dos produtos de origem animal, comestiveis ou ndo,e
seus derivados, nos estabelecimentos registrados no SIM.

Art. 8°. O servidor do Servigo de Inspegdo, mediante apresentacdo de documento de identificagdo funcional e no
desempenho de suas fungdes, em qualquer horario, tera livre acesso aos estabelecimentos e as suas dependéncias, as propriedades
rurais em carater complementar a inspecdo, aos depositos, aos armazéns ou a qualquer outro local ou instalagdo onde se abatam
animais, processem, manipulem, transformem, preparem, transportem, beneficiem, acondicionem, armazenem ou comercializem produtos
e subprodutos de origem animal, matérias-primas e afins, no d&mbito do municipio.

Art. 9° A fiscalizagdo e a inspecgdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal serdo geridas, de modo que seus
procedimentos e sua organizagao se fagam pormétodos universalizados e sejam aplicados equitativamente em todos os estabelecimentos
inspecionados pelo SIM, conforme sua classificagao.

Art. 10. As atividades de fiscalizagdo e de inspegao industrial e sanitaria de produtos de origem animal serdo executadas por
servidores oficialmente lotados no Servigo de Inspegdo Municipal, nas suas respectivas areas de competéncia.

§1°. E obrigatéria a presenca de pelo menos 01 (um) Médico Veterinario, com vinculoefetivo na equipe do SIM.

§2°. Para o melhor desempenho das agdes, de forma complementar, os servidores do SIM poderdo valer-se de auxiliares e
colaboradores designados.

Art. 11. A inspecao e a fiscalizagdo a que se refere ao art. 4° deste Decreto abrangem:
| - inspecéo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagbes, dos equipamentos e do funcionamento dos
estabelecimentos;

Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;
IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto ao atendimento da legislagédo
especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de andlisesfisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessérias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos
produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

VIl - avaliagdo das informagées inerentes a produgao primaria com implicagées na salde animal e na saude publica;

VIII - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificagdo da agua de abastecimento;

X - fases de obtengdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagao,
armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedigdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndocomestiveis, e

suas matérias-primas, com adi¢ado ou ndo de vegetais;

XI - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislagao federal ou em férmulas
registradas com base em legislagdoespecifica estadual ou municipal;

Xll - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas destinados a
alimentagdo humana;

XIII - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;
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XIV - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos,dos ingredientes e dos produtos ao longo da
cadeia produtiva;

XV - certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XVI - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica eo desenvolvimento da industria de produtos de
origem animal.

§ 1°. A fiscalizagdo e a inspecdo abrangem também os produtos afins, tais como coagulantes, condimentos, corantes,
conservadores, antioxidantes e fermentos, entre outros, utilizados nos estabelecimentos de produtos de origem animal.

§ 2°. Todos os produtos de origem animal, oriundos de estabelecimentos inspecionados, poderédo sofrer reinspegdo quando
forem utilizados como matéria-prima para a elaboragao de outros produtos desta natureza.

§ 3°. O Médico Veterinario do Servigo de Inspecdo devera oficiar, de imediato, as autoridades da Defesa Sanitaria Animal, da
Secretaria de Estado da Saude ou de outros 6rgdos competentes, a ocorréncia de enfermidade animal ou zoonose de notificacdo
obrigatdria de que tiver conhecimento.

Art. 12. A fiscalizagéo e inspecgdo executada pelo SIM conforme prevista neste Decreto isenta o estabelecimento de similar
fiscalizagdo, municipal, estadual e federal, resguardadas as competéncias especificas de cada érgao.

Art. 13. Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal para efeito deste Decreto, qualquer instalagdo na qual
sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes, bem como os locais onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,
beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou
comercial a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0 ovo e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de
abelhas e seus derivados.

Art. 14. A inspecao industrial e sanitaria e a fiscalizagdo podem ser executadas de forma permanente ou periddica, de acordo
com a necessidade do servigo.

§1°. Dar-se-a a execugdo de inspecéo e de fiscalizagdo de forma permanente nos estabelecimentos durante as atividades de
abate das diferentes espécies animais de abate.

§2°. Nos demais estabelecimentos que constam na Lei e neste Decreto, as agbes de inspegdo e de fiscalizagdo serdo
executadas de forma periddica, com a frequéncia estabelecida em normas complementares expedidas pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos, considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, bem como
através dos resultados de avaliagdo dos controles dos processos de produgido e do desempenho de cada estabelecimento mediante
fiscalizagbes anteriores.

§ 3° As atividades de inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, exercidas em frigorificos de animais
silvestres e exéticos criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva legal e de manejo sustentavel, serédo realizadas somente
mediante autorizacdo do 6rgdo ambiental competente.

Art. 15. Os procedimentos de inspegdo poderdo ser alterados mediante a aplicagdo da andlise de risco, segundo os preceitos
instituidos e universalizados, em niveis nacional ou internacional.

Art. 16. A inspecgéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal sera instalada nos estabelecimentos apds o seu registro.

Paragrafo unico. Os procedimentos e documentos inerentes ao registro de estabelecimentos junto ao SIM deverdo ser
descritos em normas ou atos complementares expedidas pela a Secretaria de Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos.

Art. 17. Para efeito deste Decreto, entende-se por:

| — amostra: porgdo ou embalagem individual que serd submetida a andlise tomada de forma totalmente aleatéria de uma
partida ou lote, como parte da amostra geral;

Il — anadlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e monitoramento da
conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Ill - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que identifica, avalia e controla perigos significativos
para a inocuidade dos produtos de origem animal;

IV — andlise fiscal: analise efetuada na amostra colhida em triplicata pelos servidores da Agéncia de Defesa Agropecuaria do
Estado do Ceara, em laboratério oficial, credenciados ou conveniados pela ADAGRI;

V — auditoria: procedimento realizado com o objetivo de verificar o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios, tecnolégicos
e de classificagdo, competente para determinar se as atividades e seus resultados se ajustam aos objetivos previstos neste Decreto e em
legislagéo especifica;

VI - Boas Praticas de Fabricagdo — BPF: condigdes e procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados,
aplicados em todo o fluxo de produgéo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a qualidade, a identidade e a integridade dos produtos de
origem animal;
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VII - desinfecgéo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes
quimicos;

VIl — equivaléncia: condi¢gdo na qual as medidas aplicadas permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecgéo, fiscalizacao,
inocuidade e qualidade dos produtos conforme legislagao vigente;

IX — espécies de acougue: bovinos, bufalos, equideos, suideos, caprinos, ovinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os
animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspegéo veterinaria;

X - fiscalizagdo: agdo direta, privativa e ndo delegavel dos érgados ou entidades do poder publico, efetuado por servidores
publicos com poder de policia sanitaria para a verificagdo do cumprimento das determinacdes da legislacéo especifica ou dos dispositivos
regulamentares;

XI - higienizagdo: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas, limpeza e sanitizacéo, a ser realizado em
todos os estabelecimentos;

Xl - limpeza: remocéo fisica de residuos orgéanicos, inorganicos ou de outro material indesejavel das superficies das
instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;

Xl - inspecao: atividade privativa de profissionais médicos veterinarios oficiais ou habilitados, pautada na execucgdo de
atividades que avalia em toda a cadeia as Boas Praticas de Fabricagdo, bem como a execugdo de métodos diagnodsticos, clinicos,
laboratoriais e epidemioldgicos para a detec¢ao de patologias e contaminantes dos produtos de origem animal para garantia da qualidade
e inocuidade dos produtos de origem animal.

XIV — Médico Veterinario Oficial: Médico Veterinario efetivo que desempenha as atividades de inspecgdo e de fiscalizagdo de
produtos de origem animal;

XV — padrao de identidade: conjunto de pardmetros que permite identificar um produto de origem animal quanto a sua natureza,
a sua caracteristica sensorial, a sua composigédo, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentagdo, a serem fixados por
meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade;

XVI - perfil agroindustrial de pequeno porte: conjunto de informagdes de ordem técnica, incluindo caracteristicas quantitativas e
qualitativas das instalagdes, equipamentos e dos produtos, plantas e layout que servem de referéncia para a elaboragéo e aprovagéo do
projeto do futuro empreendimento agroindustrial;

XVII - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados e
monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a contaminagéo direta ou cruzada do
produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes industriais;

XVIII - produto de origem animal — POA: produto obtido total ou predominantemente a partir de matérias-primas comestiveis ou
nao, procedente das diferentes espécies de animais, podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal, condimentos, aditivos e
demais substancias autorizadas, podendo ser comestiveis quando destinados ao consumo humano ou nao comestiveis quando nao
destinados ao consumo humano;

XIX — produto de origem animal clandestino: produto que ndo foi submetido a inspecéo industrial ou sanitaria do 6rgéo de
inspecdo competente;

XX - programas de autocontrole: sdo programas desenvolvidos, procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados,
monitorados e verificados pelo estabelecimento, devidamente documentados e validados, visando assegurar a inocuidade, a identidade, a
qualidade e integridade dos seus produtos, que incluam, mas que n&o se limitem aos programas de Boas Praticas de Fabricagcéo (BPF) e
Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) ou programas equivalentes reconhecidos;

XXI — qualidade: conjunto de parédmetros que permite caracterizar as especificacbes de um produto de origem animal em
relagdo a um padrao desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXII - rastreabilidade: capacidade de detectar a origem e de seguir o rastro da matéria-prima e dos produtos de origem animal,
de alimento para animais, de animal produtor de alimentos ou de substancia a ser incorporada em produtos de origem animal, ou em
alimentos para animais ou com probabilidade de sé-lo, ao longo de todas as fases de produgéo, transformacao e distribuicéo;

XXl — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ — Ato Normativo com o objetivo de fixar a identidade e as
caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem atender;

XXIV - rotulagem: ato de identificagdo impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras pintadas ou gravadas a fogo ou a
tinta, por pressdo ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de matéria-prima, produto ou subproduto de origem animal, sobre sua
embalagem ou qualquer tipo de protetor de embalagem, incluindo etiquetas, carimbos e folhetos;

XXV - sanitizagdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgédo regulador da salde ou de métodos fisicos nas
superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com o objetivo de reduzir
0 numero de microrganismos em um nivel que ndo comprometa a inocuidade ou a qualidade do produto;

XXVI - Servidor do SIM: servidor lotado na Secretaria de Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos com as atribuicdes de
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seu respectivo cargo e fungéo, integrante de uma das categorias funcionais do Servigo de Inspegéo.

XXVII - subproduto de origem animal: todas as partes ou derivados, destinados ou nédo a alimentagdo humana, oriundos de
processos realizados quando da obtengao de produtos de origem animal;

XXVIII — aproveitamento condicional: destinagdo dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao produto que se apresentar em
desconformidade com a legislagdo para elaboragdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos especificos para
assegurar sua inocuidade;

XXIX — condenagdo: destinagdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias-primas e aos produtos que se
apresentarem em desconformidade com a legislagao para elaboragéo de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto
final, quando couber;

XXX - descaracterizagéo: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de origem animal com o
objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XXXI - inutilizagao: destinagdo para a destruigdo, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas e aos produtos
que se apresentam em desacordo com a legislagao;

XXXIl — recomendagdes internacionais: normas ou diretrizes editadas pela Organizagdo Mundial da Saude Animal ou pela
Comissao do Codex Alimentarius da Organizagdo das Nagdes Unidas para a Alimentagéo e a Agricultura relativas a produtos de origem
animal; e

XXXIl — Servico de Inspegdo Municipal (SIM): unidade técnico-administrativa da Secretaria de Desenvolvimento Rural e
Recursos Hidricos, que constitui a representacao local do servigo de inspegéo de produtos de origem animal.

XXXIV - supervisdo: procedimento realizado por coordenador do SIM, ou por seu preposto, com o objetivo de monitorar,
acompanhar e atestar as atividades desenvolvidas pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

XXXV - barreira sanitaria: local de passagem obrigatéria para o acesso a area deprodugéo, visando a higienizagdo das botas e
das méaos;

XXXVI - etiqueta-lacre: sistema de identificacdo de cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes secundarios de traseiros de
bovinos e bubalinos, bem como das meias carcagas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos obtidos nos estabelecimentos de
abate.

Art. 18. As acdes de fiscalizagdo e inspecao serdo executadas de acordo com os principios e diretrizes:

| - promogao da inclusdo produtiva com seguranga sanitaria;

Il - racionalizagdo, simplificacdo, harmonizagdo e transparéncia dos procedimentos e requisitos de registro sanitario dos
estabelecimentos, produtos e rétulos, para promover a seguranga sanitaria e a formalizagdo da agroindustria de pequeno porte;

Il - utilizagdo dos principios da razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas; e

IV — atuagdo com foco na inocuidade e qualidade da matéria prima, processo e dos produtos.

Art. 19. Os estabelecimentos devem estabelecer procedimentos que garantam a aplicagdo dos principios de boas praticas de
fabricagdo, com controles sistematicos dos processos e monitoramento frequente, adequados ao seu volume de produgéo e que visem

assegurar a inocuidade e qualidade do produto.

TiTuLo
DA CLASSIFICAGCAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 20. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio municipal, sob inspegdo oficial, sdo
classificados em estabelecimentos:

I - de carnes e derivados;

Il - de leite e derivados;

lll - de pescado e derivados;

IV - de ovos e derivados;

V- de produtos das abelhas e derivados;
VI - de armazenagem.

Art. 21. Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos compativeis com o conjunto de
operagodes e processos estabelecidos para cada produto.
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CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 22. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| - abatedouro frigorifico: estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a manipulagao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedigao de produtos comestiveis;

Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagéo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializacdo de
produtos comestiveis.

CAPITULOII
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 23. Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:

| - granja leiteira: estabelecimento destinado a produgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leiteexclusivo de sua produgéo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagéo,
fabricagédo, maturagao, ralagéo, fracionamento,acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

Il - posto de refrigeracéo: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite
e derivados destinado a selegdo, a recepgdo, a mensuragao de peso ou volume, a filtragédo, a refrigeragdo, ao acondicionamento e a
expedicdo de leitecru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedigéo.

lll - unidade de beneficiamento de leite e derivados: estabelecimento destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto,
facultada a transferéncia, a manipulagéo, a fabricagdo, a maturagéo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de derivados lacteos, permitida também a expedicéo de leite fluido a granel de uso industrial.

IV — queijaria: estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, e que caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o
produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 24. Os estabelecimentos de pescado e de derivados s&o classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepgao, lavagem, manipulagao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulagéo,
industrializagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigéo de produtos comestiveis.

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do
pescado recebido da producdo primdria, @ manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
pescado e de produtos de pescado,podendo realizar também sua industrializagao.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 25. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

| - granja avicola: estabelecimento destinado a producéo, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cao de ovos oriundos, exclusivamente, de produgao propria destinada a comercializagéo direta.

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado a producao, a recepgéo, a ovoscopia, a
classificagéo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e aexpedi¢do de ovos ou de seus derivados.

§1°. E permitida & granja avicola a comercializagéo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.
§2°. E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento deovos e derivados receber ovos ja classificados.

§3°. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedi¢gdo de ovos, podera ser
dispensada a exigéncia de instalagdespara a industrializagéo de ovos.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
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Art. 26. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, usados como unidade de beneficiamento, destinam-se a
recepgdo, a classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenageme a expedicéo de
produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a
extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais;

Paragrafo Gnico. E permitida a recepgéo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o
disposto neste Decreto e em normas complementares.

CAPIiTULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 27. Os estabelecimentos de armazenagem séo classificados em:

| - entreposto de produtos de origem animal: estabelecimento destinado exclusivamente a recepgdo, a armazenagem e a
expedigdo de produtos de origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagao pelo emprego de frio
industrial, dotado de instalagdes especificas para realizagao de reinspegao.

Paragrafo unico. Nos estabelecimentos citados no inciso | ndo serdo permitidos quaisquer trabalhos de manipulagéo, de
fracionamento ou de reembalagem.

TiTULO IV
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DOS REGISTRO E DA SUA OBRIGATORIEDADE

Art. 28. O registro do estabelecimento e de seus produtos e rétulos no 6rgdo municipal competente é condigdo indispensavel
para o funcionamento dos estabelecimentos industriais ou entrepostos de produtos de origem animal.

§1°. A inspecéo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal ocorrera nos estabelecimentos que, apds registrado e com
funcionamento autorizado pelo SIM, ficarao sujeitos as normas de implantagao, funcionamento e inspecao.

§2°. As agroindustrias de pequeno porte deverdo possuir procedimentos para registro e estrutura diferenciados, respeitando as
especificidades dos diferentes produtos e escala de produgdo, conforme regulamentagéo especifica.

Art. 29. Todo estabelecimento de produtos de origem animal que realize o comércio municipal deve estarregistrado no Servigo
de Inspegao Municipal e utilizar a classificagdo que trata este Regulamento.

§ 1°. O estabelecimento de produtos de origem animal, além do registro, deveraatender as exigéncias técnicas e higiénico-
sanitarias fixadas pelo SIM, bem como manter suas instalagdes edesenvolver suas atividades em condi¢gdes que assegurem a sanidade e
inocuidade dos produtos nele processados.

§ 2°. O registro a que se refere este artigo sera concedido a planta industrial.

Art. 30. O SIM disciplinara em normas e atos complementares os procedimentos para registro e controle das atividades para
cada classificagdo de estabelecimento prevista neste Decreto, inclusive para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de
produtos de origem animal.

§ 1°. Quando se tratar de agroindustrias de pequeno porte, a juizo do SIM, podem ser aceitos simples croquis ou desenhos em
substituicdo aos projetos arquitetdnicos necessarios ao processo de registro.

§ 2°. As plantas que contenham indicag¢des e informagdes imprecisas ou incompletas serdo rejeitadas.

Art. 31. Atendidas as normas legais e satisfeitos os requisitos técnicos e exigéncias higiénico-sanitarias estabelecidas na Lei
Municipal n° 2885, de 12 de fevereiro de 2025, neste Decreto e em normas complementares, o Coordenador do Servico de Inspegao
Municipal expedira o Certificado de Registro do Estabelecimento, no qual constarda o nimero do registro, o nome empresarial, a
classificagéo, a localizagédo do estabelecimento e sua validade.

§1°. O Certificado de registro € o documento habil para autorizar o funcionamento dos estabelecimentos beneficiadores de
produtos de origem animal e substitui o Alvara Sanitario emitido pelo Orgédo de Saude.

§2°. Apds a emissdo do Certificado de Registro, o funcionamento do estabelecimento sera autorizado mediante instalagdo do
SIM.

Art. 32. Para fins de inicio de produgédo, os produtos e seus rétulos devem estar devidamente registrados junto ao SIM.

Paragrafo unico. E obrigatério o registro de produtos e seus rétulos no SIM, quer quando destinados ao consumo
direto, quer quando se destinam a outros estabelecimentos que os vao beneficiar.

Art. 33. Qualquer remodelagdo ou construgdo nos estabelecimentos registrados,tanto de suas dependéncias quanto de suas

instalagdes, que implique alteragao da capacidade de produgao, do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, sé podera
OFf 0]
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ser feita apos aprovagéo prévia do projeto.

Paragrafo uUnico. Fica dispensada a aprovagdo prévia do projeto de reforma ou ampliagdonos estabelecimentos registrados,
tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagdes, que ndo implique alteragdo da capacidade de produgédo, do fluxo de matérias-
primas, dos produtos ou dos funcionarios.

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas na mesma area industrial,
pertencentes ou ndo a mesma empresa, podera ser dispensada a construgao isolada de dependéncias sociais que possam ser comuns.

Paragrafo Unico. Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro, sera responsabilizado pelo atendimento as
disposi¢cées deste Decreto e das normas complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ouindiretamente
na sua atividade.

Art. 35. A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas em legislagdo da Unido,
dos Estados, do Distrito Federal, dos Municipios e de outros 6rgdos de normatizagao técnica, desde que nao contrariem as exigéncias de
ordem sanitaria ou industrial previstas neste Decreto ou em normas complementares editadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Art. 36. O SIM editara normas complementares sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para:

| - a aprovagao prévia de projeto de construgado, reforma e ampliagédo de estabelecimentos;

Il - registro de estabelecimentos;

Il - registro de produtos e roétulos; e

IV - cancelamento de registro de estabelecimentos.

CAPIiTULOII
DA TRANSFERENCIA DO ESTABELECIMENTO E MUDANGA DE RAZAO SOCIAL

Art. 37. Nenhum estabelecimento previsto neste regulamento pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem que,
concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIM.

§1°. No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato devera ser imediatamente
comunicado por escrito ao SIM pelo alienante, locador ou arrendador.

§2°. Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos devem notificar os interessados
na aquisi¢do, na locagdo ou no arrendamento a situagdo em que se encontram, durante as fases do processamento da transagao
comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§3°. Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresaria em nome dos quais esteja registrado o
estabelecimento continuarédo responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

§ 4°. No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagdo a quese refere o § 12, e o adquirente, locatario ou
arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o
registro do estabelecimento.

§ 5° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a transferéncia do registro, o novo
empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

§6°. As exigéncias de que trata o § 5° incluem aquelas:

| — relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de agéo;

b) intimagdes; ou

c) determinagdes sanitarias de qualquer natureza; e

Il - de natureza pecuniaria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuragao administrativa de infragdes cometidas
pela antecessora em processos pendentes de julgamento.

Art. 38. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo critério estabelecido para o registro.

Paragrafo unico. Concomitantemente deverdo ser encaminhados ao SIM os documentos para registro dos produtos e rétulos,
tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da firma antecessora.

CAPIiTULO Il
DA SUSPENSAO OU CANCELAMENTO DO REGISTRO
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Art. 39. Sera cancelado o registro do estabelecimento nos seguintes casos:

| — A pedido do proprietario ou representante legal,

Il - Quando deixar de funcionar pelo periodo de 1 (um) ano;

Il = Quando interromper o comércio pelo mesmo prazo;

IV — Quando ocorrer interdigdo ou suspenséo do estabelecimento pelo periodo de 1 (um) ano;

V - Quando n&o realizar transferéncia da titularidade do registro do SIM no prazo de 30 (trinta) dias;

VI - Por cassagao do registro pelo SIM.

§ 1°. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 06 (seis) meses somente podera
reiniciar os trabalhos apds inspecéo prévia de suas dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, observada a sazonalidadedas

atividades industriais.

§ 2°. No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem e serdorecolhidos documentos, lacres e carimbos
oficiais do SIM.

§ 3°. Para fins de atendimento do inciso V, o registro sera cancelado no caso de oadquirente, locatario ou arrendatario nao
apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia, apos o alienante, locador ou
arrendador ter comunicado ao SIM a negagéao da realizagéo da transferéncia pelos primeiros.

§ 4°. Para fins de atendimento do inciso VI, o registro sera cancelado mediante proposicdo de san¢do de cassagdo de registro
do estabelecimento pelo SIM instruida no processo de apuragdo de infragdao, com documentagdo comprobatéria e histérico detalhado de
todas as infragdes transitadas em julgado, de forma a caracterizara reincidéncia na pratica em infragdes graduadas como gravissimas ou
na reincidéncia em infragbes cujas penalidades tenham sido a interdigdo do estabelecimento ou a suspenséo de atividades.

Art. 40. O proprietario do estabelecimento devera comunicar oficialmente ao SIM a paralisagdo de suas atividades, no prazo
maximo de 30 (trinta) dias a contar da data da paralisagao.

Art. 41. Para fins de cancelamento de que trata o art. 39 devera ser atendido o que segue:

I - notificagdo do responsavel legal do estabelecimento com prazo de 10 (dez) dias para manifestacao;

Il - em caso de impossibilidade de notificagdo de que trata o inciso |, devera ser realizada a fiscalizagdo do estabelecimento e
emitido laudo atestando que o mesmo ndoesta em funcionamento ou néo realiza comércio a mais de um ano, podendo ser apresentada
documentagdo comprobatéria da inatividade;

lll - avaliacéo pelo SIM da manifestagédo do responsavel legal pelo estabelecimento e na auséncia desta, laudo comprobatério de
inatividade, para emissao de parecer conclusivo; e

IV - deciséo sobre o cancelamento ou ndo do registro do estabelecimento no SIM.
Paragrafo Unico. Da decisdo cabera recurso administrativo para a autoridade superior do SIM, no prazo de 10 (dez) dias.
) TITULO V
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DAS INSTALAGOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 42. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem animal, para exploragdo do comércio,
sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado.

Art. 43. As instalagdes e o equipamento de que trata o art. 42 compreendem as dependéncias minimas, maquinario e os
utensilios diversos, em face da capacidade de producao de cada estabelecimento.

Art. 44. O estabelecimento para obter o registro no Servigo de Inspegdo de Produtos de Origem Animal devera satisfazer as
seguintes condi¢des basicas e comuns,respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis:

| - estar situado em local distante de fontes produtoras de mau cheiro, de poluicdo e/ou de potenciais contaminantes de
qualquer natureza, capazes de interferirna higiene e na sanidade dos produtos de origem animal;

Il - ser construido em terreno com area suficiente para a construgédo das instalagdes industriais e demais dependéncias, bem
como para a circulagéo e o fluxo deveiculos de transporte;

lll - dispor de area adequadamente delimitada por meio de grades, muros, cercasou de qualquer outra barreira fisica que impega
a entrada de animais ou pessoas estranhas ao estabelecimento;
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IV - dispor de vias de circulagéo e de patio do perimetro industrial pavimentadoe em bom estado de conservagéo e de limpeza;

V - possuir instalagdes dimensionadas de forma a atender aos padrdes técnicose aos demais parametros previstos em normas
complementares;

VI - dispor de dependéncias e de instalagbes compativeis com a finalidade do estabelecimento, apropriadas para obtencao,
recepgdo, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagédo, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VIl - dispor de dependéncias, instalagdes e de equipamentos adequados a manipulagdo de produtos comestiveis devidamente
separados dos produtos ndo comestiveis, devendo os utensilios utilizados para produtos ndo comestiveis ser de usoexclusivo para esta
finalidade;

VIII - dispor de dependéncias anexas, para vestiarios, sanitarios, areas de descanso, instalagcdes administrativas, dentre outras;

IX - dispor de dependéncias e de instalagbes apropriadas para armazenagem de ingredientes, aditivos e de coadjuvantes de
tecnologia;

X - dispor de dependéncias apropriadas para armazenagem de embalagens e de rotulagem;
Xl - dispor de instalagées apropriadas para armazenagem de materiais de higienizagdo, produtos quimicos e de substancias
utilizadas no controle de pragas;

XIl - dispor, no corpo industrial, de ordenamento das dependéncias, das instalagbes e dos equipamentos, a fim de evitar
estrangulamentos/contrafluxo operacional e de prevenir a contaminagéo cruzada;

XIlI - dispor de luz e de ventilagdo natural ou artificial adequadas em todas as dependéncias, e que estas sejam orientadas de
tal forma que os raios solares n&o prejudiquem os trabalhos de fabricacdo dos produtos;

XIV - dispor de paredes e de separagdes revestidas ou impermeabilizadas, com material adequado, de cor clara, devendo
estas ser construidas de forma a facilitar a higienizagédo e a desinfeccéo, preferencialmente com angulos arredondados entre paredes e
destas com o piso.

XV - dispor as secgoes industriais de pé-direito, em dimensao suficiente para permitir a disposicdo adequada dos equipamentos,
a fim de atender as condig¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas;

XVI - possuir pisos impermeabilizados com material resistente, devendo ser construidos de modo a facilitar a higienizagao,
desinfeccao, a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para a rede de esgoto;

XVII - dispor de ralos sifonados de facil higienizagao;

XVIIl - dispor de barreiras sanitérias, que possuam equipamentos e utensilios especificos em todos os acessos a area de
producéo industrial, assim como de pias para higienizagdo de maos nas areas de producgdo, onde se fizer necessario;

XIX - construir as janelas, portas e as demais aberturas com dispositivos de protecdo contra a entrada de vetores e de pragas,
a fim de evitar o acumulo de sujidades, e que sejam de facil higienizacao;

XX - possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de recebimento, manipulagao e
de preparo de matérias primas e de produtos comestiveis, observado que nas dependéncias onde nao exista forro, a superficie interna do
teto deve ser construida de forma a evitar o acumulo de sujidade, o desprendimento de particulas e a proporcionar perfeita vedacéo a
entrada de pragas;

XXI - possuir telhado de meia-agua, apenas quando puder ser mantido o pé- direito a altura minima da dependéncia ou das
dependéncias correspondentes;

XXII - dispor de ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias e climatizagdo, quando necessario, de acordo com
legislagéo especifica;

XXIII - dispor de equipamentos e de utensilios compativeis e apropriados a finalidade do processo de produgéo, resistentes a
corrosao e atéxicos, de facil higienizagdo e que ndo permitam o acimulo de residuos;

XXIV - dispor de equipamentos ou de instrumentos de controle de processo de fabricagéo calibrados e aferidos, que venham a
ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da produgao;

XXV - dispor de agua potavel, suficiente nas dependéncias de manipulagdo e de preparo, ndo s6 de produtos comestiveis,
como de ndo comestiveis;

XXVI - possuir instalagées de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos congeladores, tuneis,
camaras, antecamaras e nas dependéncias de trabalho industrial, em nimero e em area suficientes, quando necessario, de acordo com a
legislagéo especifica;

XXVII - dispor de caldeiras ou de equipamentos geradores, com dispositivos de controle de aferigdo e com capacidade
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suficiente para atender as necessidades do estabelecimento, quando necessario o provimento de agua quente;
XXVIII - dispor de dependéncia para higienizacédo de recipientes e de utensilios;
XXIX - dispor de dependéncia para higienizagao de veiculos utilizados no transporte de matérias-primas e de produtos;

XXX - dispor de equipamentos e de utensilios apropriados utilizados para produtos ndo comestiveis, exclusivos para esta
finalidade, identificados e, quando necessario, em cor diferenciada;

XXXI - dispor de rede de abastecimento de agua, com instalagdes apropriadas para armazenamento e distribuigdo, suficiente
para atender as necessidades do trabalho industrial, de dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalagbes e de equipamentos
para tratamento de agua;

XXXII - dispor de rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando esta for utilizada para combate a incéndios,
refrigeragéo e para outras aplicagdes que nao oferegam risco de contaminagéo aos alimentos;

XXXIIl - dispor de rede de esgoto e de sistema de tratamento de aguas servidas, conforme normas estabelecidas pelo 6rgao
competente;

XXXIV - dispor de vestiarios e de sanitarios em nimero proporcional para cada sexo, instalados separadamente, com acesso
independente da area industrial, de acesso facil e protegido das intempéries;

XXXV - dispor de local para realizagdo das refeigdes, de acordo com o previsto em legislagdo especifica dos 6rgdos
competentes;

XXXVI - dispor de local e equipamentos adequados, ou servigo terceirizado, para higienizagdo dos uniformes utilizados pelos
funcionarios nas areas de elaboragéo de produtos comestiveis;

XXXVII - dispor de sede para a equipe do Servigo de Inspegdo Municipal compreendendo a area administrativa, os vestiarios e
as instalagbes sanitarias a qual, a critério do SIM, podera ser compartilhada quando se tratar de estabelecimento sob inspec¢éo periddica.

XXXVIII - locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecédo e de fiscalizagéo sanitarias;

XXXIX - apresentar a andlise da dgua de abastecimento, com resultados que atendam aos padrdes microbioldgicos e fisico-
quimicos estabelecidos na legislacao vigente;

XL - instalagbes e equipamentos para recepgéo, armazenamento e expedigao dos residuos ndo comestiveis;
XLI - laboratério adequadamente equipado, caso necessario para a garantia da qualidade e da inocuidade do produto.
XLII - gelo de fabricagdo prépria ou adquirido de terceiros.

Art. 45. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas asparticularidades tecnolégicas cabiveis, também devem
dispor de:

| - instalagdes e equipamentos para recepgdo e acomodagdo dos animais, com vistas ao atendimento dos preceitos de bem-
estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - a critério do SIM, instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga;

Il - a critério do SIM, instalagdo especifica para necropsia com forno crematdrio anexo, autoclave ou outro equipamento
equivalente, destinado a destruigdodos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagbes e equipamentos para higienizagéo e desinfecgdo de veiculos transportadores de animais; e

V - instalagbes e equipamentos apropriados para armazenamento e expedicdo de produtos ndo comestiveis, quando
necessario.

Paragrafo Gnico. No caso de estabelecimentos que abatam mais de uma espécie,as dependéncias devem ser construidas de
modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 46. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem
dispor de camara de espera e area/equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam diretamente da produgéo
primaria.

Art. 47. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis de cada
estabelecimento, também devem disporde instalagdes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificacdo dos ovos.

Art. 48. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidadestecnolédgicas cabiveis, também devem dispor
de:

| - instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais, no caso de granja leiteira;
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Il - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a unidade de beneficiamento de leite e
derivados sera corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da implantacdo e do monitoramento de programas de
sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 49. O estabelecimento e as suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de pragas, roedores, animais domésticos ou
de outros animais capazes de expor a riscoa higiene e a sanidade dos produtos de origem animal.

Art. 50. O estabelecimento e as suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de produtos, objetos ou de materiais estranhos
a sua finalidade.

Art. 51. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a capacidade de suas instalagdes e
equipamentos.

Art. 52. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em uma mesma
camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que ndo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtose que haja
compatibilidade em relagdo a temperatura de conservagéo, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 53. Sera permitida a utilizagdo de instalagdes e equipamentos destinados afabricagdo de produtos de origem animal para a
elaboragdo e armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos ao registro no SIM, desde que ndo haja prejuizo das condigbes
higiénico-sanitarias e da seguranga dos produtos registrados noSIM.

Art. 54. O funcionamento de qualquer estabelecimento que se encontre completamente edificado, instalado e equipado,
somente sera autorizado para a finalidade a que se destine na forma da Lei e deste Decreto e em ato complementar.

§ 1°. No caso de estabelecimentos que realizem o abate de mais de uma espécie,as dependéncias devem ser construidas de
modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

§ 2°. Os estabelecimentos de pescado devem obedecer, ainda, no que lhes for aplicavel, as exigéncias fixadas para os
estabelecimentos de carnes e derivados.

Art. 55. O SIM podera exigir alteragdes na planta industrial, processos produtivos e fluxograma de operagdes, com o objetivo de
assegurar a execugao das atividades de inspegéo, garantir a inocuidade do produto e a seguranga alimentar.

CAPITULOII
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 56. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas asetapas de fabricagdo dos produtos de origem
animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco
a saude, a seguranga € ao interesse do consumidor.

Art. 57. As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em condigées de higiene
antes, durante e ap6s a realizagao das atividades industriais.

Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que necessario,
respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminag¢éo dos produtos de origem animal.

Art. 58. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e vetores.

§ 1°. Nao é permitido o emprego de substéncias ndo aprovadas pelo érgao regulador da salide para o controle de pragas nas
dependéncias destinadas a manipulagéo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2°. Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por pessoal capacitado, conforme
legislagéo especifica, e com produtos aprovados pelo érgédo regulador da saude.

Art. 59. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos
de origem animal.

Art. 60. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar uniformes apropriados e
higienizados.

§ 1°. Os funcionarios que trabalhem na manipulagéo e, diretamente, no processamento de produtos comestiveis devem utilizar
uniforme na cor branca ou outracor clara que possibilite a facil visualizagdo de possiveis contaminagoes.

§ 2°. E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro
industrial.

§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungbes que possam acarretar
contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.
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Art. 61. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais devem cumprir praticas de
higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 62. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou onde exista maior risco de
contaminagéo, ndo devem circular em areasde menor risco de contaminagao, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

Art. 63. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as
finalidades do setor onde se realizemas atividades industriais.

Art. 64. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulagdo ou ao depdsito de matérias-primas, de produtos de
origem animal e de seus insumos.

Art. 65. O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagbes e nos equipamentos, de forma a
manté-los em bom estado deconservagao e funcionamento, € minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 66. As instalagbes de recepgdo, os alojamentos de animais vivos e os depédsitos de residuos industriais devem ser
higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 67. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que previnam contaminagdes
durante todas as etapas de elaboragéo, desde a recepgao até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 68. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicdo, possam comprometer a inocuidade da matéria-
prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragéo, desde a recepgéo até a expedigédo, incluido o transporte.

Art. 69. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionarios que trabalhem ou
circulem em areas de manipulagaonao sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 1°. Deve ser apresentada comprovagdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os funcionarios ndo apresentam
doengas que os incompatibilizem com a fabricagdo de alimentos.

§ 2°. No caso de constatagdo ou suspeita de que o manipulador apresente algumaenfermidade ou problema de salide que possa
comprometer a inocuidade dos produtos,ele devera ser afastado de suas atividades.

Art. 70. Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminacéo externa e higienizados regularmente e sempre que for
necessario.

Art. 71. As instalagdes ou fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente higienizados
e protegidos contra contaminagéo.

§1°. O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzidoa partir de agua potavel ou de agua do mar limpa.

§2°. O gelo utilizado no processo de pré-resfriamento no abate de aves ou adicionados como ingredientes em produtos
formulados deve atender ao parametros de potabilidade.

Art. 72. As camaras frigorificas, antecamaras, tlineis de congelamento e equipamentos resfriadores e congeladores devem ser
regularmente higienizados.

Art. 73. Sera obrigatéria a higienizacdo dos vasilhames de matéria-prima antes da sua devolugéo.
Art. 74. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de
dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e

dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo SIM.

CAPIiTULO Il
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 75. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto na Lei e neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execugdo dos trabalhos de inspegéo, conforme normas
especificas estabelecidas pelo SIM;

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveisaos trabalhos de inspecgéo e fiscalizagao;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, alimentando o sistema de informagdes do Servigo de Inspecéo até o 5°
(quinto) dia util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que solicitado;

V - manter atualizado os dados cadastrais de interesse do SIM, conforme estabelecido em normas complementares;

VI - comunicar ao SIM, com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizagédo de atividades de abate e outros
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trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua provavel conclusédo, e de paralisagdo ou reinicio, parcial ou total, das
atividades industriais, troca ou instalagdo de equipamentos e expedigao deprodutos que requeiram certificagao sanitaria;

VIl - manter locais apropriados para recepgéo e guarda de matérias-primas e deprodutos sujeitos a reinspecéo e para sequestro
de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

VIII - fornecer substancias para desnaturagdo e descaracterizagdo visual permanente de produtos condenados, quando nao
houver instalagdes para sua transformacgao imediata;

IX - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do processo tecnolégico empregado,
conforme estabelecido em normas complementares;

X - manter registros auditaveis da recepgdo de animais, matérias-primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e
qualidade, controles do processo defabricagéo, produtos fabricados, estoque, expedicéo e destino;

XI - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do estabelecimento;

XIl - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdesdo estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de
inspecao, fiscalizagéo,supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecao
e afiscalizagdo industrial e sanitaria previstos nesta Regulamentagdo e em normas complementares;

XIII - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos, quando for constatado
desvio no controle de processo ou outra ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude ou aos interesses do consumidor;

XIV - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizagdo de produtos de origem animal em observancia aos
critérios de destinagdo estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares expedidas pelo SIM ou legislagédo federal, mantendo
registros auditaveis do tratamento realizado, principalmente nos casos em que a inutilizagdo ou aproveitamento condicional nao foi
realizado na presencga do SIM.

§ 1°. Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspegéo fornecidos pelos estabelecimentos constituem
patrimonio destes, mas ficardo a disposigédo e sob a responsabilidade do SIM.

§ 2°. No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque sob
supervisdo do SIM.

Art. 76. Os estabelecimentos devem dispor de controles sistematicos dos processos, desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, adequados ao seu volume de producdo e que visem assegurar a inocuidade, a identidade, a
qualidade ea integridade dos seus produtos, desde a obtencdo e a recepgdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedicéo destes.

Paragrafo unico. O SIM estabelecera em normas complementares os procedimentos oficiais de verificagdo dos programas de
autocontrole dos processos de producao aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrdo de qualidade dos
produtos.

Art. 77. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e
dos produtos, com disponibilidade de informagbes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e com as normas
complementares.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepgao de leite cru refrigerado, transportado
em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas ndo vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de coleta a granel
dos estabelecimentos sob inspegdo executada pelo SIM

Art. 78. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentagdo solicitada pelo SIM, seja de natureza fiscal ou analitica, e,
ainda, registros de controle derecepgéo, estoque, produgdo, expedigdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de inspegéo e
fiscalizagao.

Art. 79. Os estabelecimentos registrados no SIM sé podem receber produto de origem animal destinado ao consumo humano
que esteja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento registrado em Servigo de Inspecao Oficial.

Paragrafo unico. Somente sera permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob inspecdo de outros municipios, quando este tenha sua equivaléncia reconhecida pelo 6rgdo competente e o
estabelecimento conste no Cadastro Geral do Sistema Brasileiro de Inspecdo dos Produtos de Origem Animal - SISBI, mantido pelo
MAPA.

Art. 80. E proibido retornar as camaras frigorificas produtos e matérias-primas delas retirados e que permaneceram em
condi¢des inadequadas de temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas originais de conservagao.

Art. 81. Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos que:
| - ndo representem risco a saude publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e
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lll - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengéo, recepgéo, fabricagdo e de expedigdo.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias para o recolhimento de lotes de produtos
que representem risco a saude publica ou que tenham sido alterados ou fraudados.

Art. 82. O estabelecimento que, apds o registro, desrespeitar o contido neste Decreto e em legislacdo especifica, sera
notificado oficialmente pelo SIM das irregularidades, sendo aberto processo administrativo, quando cabivel.

§ 1°. Quando houver a necessidade de execugdo de medidas corretivas no estabelecimento, o proprietario ou responsavel legal
devera elaborar plano de agdo, o qual devera ser apresentado ao SIM para aprovagao e acertos de prazos para a devida corregao.

§ 2°. Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades tenham sido sanadas, o estabelecimento estara sujeito as
penalidades previstas na legislagéo.

TiTULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS AGROINDUSTRIAIS DE PEQUENO PORTE DE PRODUTOS DEORIGEM ANIMAL

Art. 83. Para os efeitos deste Decreto, considera-se estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem
animal aquele que, cumulativamente:

I - Pertence, de forma individual ou coletiva, a produtores urbanos e agricultores familiares ou equivalentes ou a produtores
rurais;

Il - E destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal;
lll - Possui area util construida ndo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados; e
IV - Atenda aos requisitos previstos na Lei complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

Paragrafo Gnico. Nao serdo considerados para fins do célculo da area Util construida os vestiarios, sanitarios, escritérios, area
de descanso, area de circulagdo externa, area de projegcdo de cobertura da recepcdo e expedicdo, area de lavagem externa de
caminhdes, refeitdrio, caldeira, sala de maquinas, estacdo de tratamento deagua de abastecimento e esgoto, quando existentes.

Art. 84. As normas estabelecidas para os estabelecimentos definidos no Art. 83 serdo fundamentadas visando tratamento
diferenciado, a simplificagao, racionalizagéo e unicidade dos processos.

Art. 85. Os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte que realizem operacdo de abate deverdo possuir inspegao
permanente para seu funcionamento.

Art. 86. O SIM estabelecera em atos normativos complementares as especificagdes relacionadas as agroindustrias de pequeno
porte de produtos de origem animal, contemplando instalagdes, funcionamento e procedimentos de registro e fiscalizagao.

Art. 87. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte fica dispensado de dispor de escritorio ou sala para o SIM, a critério
deste, devendo, contudo, dispor de local apropriado para arquivar documentos do Servigo.

Art. 88. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte estara sujeito as sangdes administrativas previstas neste Decreto e
Lei que regulamenta.

Art. 89. E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento agroindustrial depequeno porte para utilizagdo das instalagdes e
equipamentos destinados a fabricacdo de diversos tipos de produtos de origem animal, desde que respeitadas as implicacbes
tecnolégicas e classificagdo do estabelecimento descritas neste Decreto.

) TITULO VI
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

) CAPITULO |
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 90. Nos estabelecimentos registrados no SIM é permitido o abatede bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves
domeésticas e coelhos, bem como dos animais exéticos, animais silvestres e pescado, atendido o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 1°. O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado, desde que haja instalagdes e
equipamentos especificos para a finalidade e desde que seja evidenciada a completa segregacgédo entre as carnes das diferentes espécies
durante todas as etapas do processamento, inclusive durante o abate propriamente dito, respeitadas as particularidades de cada espécie,
inclusive quanto a higienizacao das instalagcbes e equipamentos.

§ 2°. O abate de animais silvestres ou exéticos sé pode ser feito quando os mesmos procederem de criadouros registrados pela
entidade competente ou por ela autorizados.
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Secao |
Da Inspecao Ante Mortem

Art. 91. Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve verificar os documentos de
transito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo nico. E vedado o abate de animais desacompanhados da Guia de Transito Animal efou outras documentagdes exigidas
pelo 6rgéo de defesa animal.

Art. 92. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e alojados em instalages
apropriadas e exclusivas, onde aguardaréo avaliagdo por Médico Veterinario.

Art. 93. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e aplicar agdes que visem a
protegcdo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o momento do abate.

Art. 94. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacéo de abate e a documentagao referente a
identificagdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes e as demais informagdes previstas em legislagdo especifica para a verificagdo das
condigbes fisicas e sanitarias dos animais pelo Médico Veterinario.

§ 1°. Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagdes sobre o cumprimento do prazo de
caréncia de produtos de uso veterinario,o SIM podera apreender os lotes de animais ou os produtos, proceder a coletade amostras e adotar
outros procedimentos que respaldem a decisdo acerca de sua destinagéo.

§ 2°. Sempre que o SIM julgar necessario, os documentos com informagdes de interesse sobre o lote devem ser disponibilizados
com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia ao abate.

Art. 95. E obrigatéria a realizagéo do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por Médico Veterinario.

§ 1°. O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento e do aspecto do animal e dos
sintomas de doengas de interesse para asareas de saude animal e de saude publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 2°. Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos. Quando necessario, se procedera
ao isolamento de todo o lote.

§ 3°. Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdo do Médico Veterinario Oficial do SIM, que pode compreender exame
clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de diagnosticar e determinar a destinagdo adequada.

§ 4°. O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apés a chegada dos animais no
estabelecimento de abate.

§ 5°. O exame sera repetido caso decorra mais de 24 horas entre a primeira avaliagdo e o momento do abate.

§ 6°. Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser submetidos a inspecado ante
mortem.

Art. 96. Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou enfermidades
infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva em testes diagnésticos para essas enfermidades, o abate
deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas complementares, o abate deve
ser realizado também em separado, paramelhor estudo das lesdes e verificagbes complementares.

Art. 97. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdoimediata determinada pelo servigo oficial de
saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao SIM a notificagdo ao servigo oficial de sadde animal e fazer cumprir as
determinagbes emanadas deste.

Secaolll
Do abate dos animais

Art. 98. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagédo do SIM.

Art. 99. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as
particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo unico. Os parametros referentes ao descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos animais sdo os estabelecidos pela
legislagao federal.

Subsecgio |
Do abate de emergéncia

Art. 100. Os animais que chegarem ao estabelecimento em condi¢des precariasde salude, impossibilitados ou ndo de atingirem
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a dependéncia de abate por seus proprios meios, e os que foram excluidos do abate normal apdés exame ante mortem, devem ser
submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. As situagdes de que trata o caput compreendem animais doentes, com sinais de doengas infectocontagiosas
de notificacdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomogéo,
com sinais clinicos neurolégicos e outras condigdes previstas em normas complementares.

Art. 101. O SIM deve coletar material dos animais destinados ao abate de emergéncia que apresentem sinais clinicos
neurolégicos e enviar aos laboratérios oficiais para fins de diagnéstico, e adotar outras agdes determinadas na legislagdo de saude
animal.

Art. 102. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas ou patoldgicas devem ser destinados
ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. No caso de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas, € permitido retirar os animais do estabelecimento
para tratamento, observados os procedimentos definidos pela legislagdo de saude animal.

Art. 103. Nos casos de duvida no diagndstico de processo septicémico, o SIM deve realizar coleta de material para analise
laboratorial, principalmente quando houver inflamagao dos intestinos, do Ubere, do utero, das articulagdes, dos pulmdes, da pleura, do
peritdnio ou das lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 104. Sao considerados impréprios para consumo humano os animais que, abatidos de emergéncia, se enquadrem nos
casos de condenagao previstos em normas federais complementares.

Art. 105. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser destinadas ao
aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario serao liberadas.

Subsecio Il
Do abate normal

Art. 106. S6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizagao,
baseada em principios cientificos,seguida de imediata sangria.

Paragrafo unico. Os métodos empregados para cada espécie animal serdo aqueles estabelecidos em normas federais
complementares.

Art. 107. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersdo com agua suficiente ou
processo equivalente para promover a limpeza e a remogao de sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 108. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos membros posteriores ou com o
emprego de outro método aprovado pela legislagao federal.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o maximo possivel, respeitado o
periodo minimo de sangria previsto em legislacéo federal.

Art. 109. As aves podem ser depenadas:

| - a seco;

Il - apos escaldagem em agua previamente aquecida e com renovagédo continua; ou;
Il - por outro processo autorizado pelo SIM ou legislacéo federal.

Art. 110. Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a depilagdo completa de toda a carcaca de suideos
pela prévia escaldagem em agua quente ou processo similar aprovado pela legislagéo federal.

§ 1°. A operacao depilatéria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de equipamento apropriado e as carcagas
devem ser lavadas apds a execugdodo processo.

§ 2°. E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilag&o prévias.
§ 3°. E obrigatdria a renovagado continua da agua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

Art. 111. Quando forem identificadas deficiéncias no curso do abate, o SIM determinara a interrupgéo do abate ou a redugao de
sua velocidade.

Art. 112. A evisceragdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de forma que ndo ocorram
contaminagdes.

§ 1°. Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o disposto em normas
complementares.
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§ 2°. O SIM deve aplicar as medidas estabelecidas na Secéo lll, do Capitulo I, do Titulo VII, no caso de contaminagdo das
carcacas e dos 6rgédos no momentoda evisceragéo.

Art. 113. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das carcagas e suas respectivas visceras até o
término do exame post mortem pelo SIM.

§ 1°. E vedada a realizacdo de operacdes de toalete antes do término do exame post mortem.

§ 2°. E de responsabilidade do estabelecimento a manutengdo da correlagdo entre a carcacga e as visceras e o sincronismo
entre estas nas linhas de inspecgéo.

Art. 114. Ainsuflagédo é permitida como método auxiliar no processo tecnolégicoda esfola e desossa das espécies de abate.

Art. 115. Todas as carcacgas, as partes das carcagas, os 0rgdos e as visceras deveser previamente resfriados ou congelados,
dependendo da especificagdo do produto, antes de serem armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-
primas.

Art. 116. As carcagas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de resfriamento pelo ar, devem ser
penduradas em camaras frigorificas, respeitadas as particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espago
entre cada peca e entre elas e as paredes e 0s pisos.

Paragrafo tnico. E proibido depositar carcacas e produtos diretamente sobre o piso.

Art. 117. E obrigatéria a remogéo, a segregagdo e a inutilizagdo dos Materiais Especificados de Risco - MER para
encefalopatias espongiformes transmissiveis de ruminantes destinados ao abate conforme legislagao federal.

Paragrafo unico. E vedado o uso dos MER para alimentagdo humana ou animal, sob qualquer forma.

Secao lll
Dos aspectos gerais da inspeg¢ao post mortem

Art. 118. Nos procedimentos de inspegdo post mortem, o Médico Veterinario do SIM, pode ser assistido por Agentes de
Inspecao Sanitaria e Industrialde Produtos de Origem Animal ou por auxiliares de inspegao devidamente capacitados.

Paragrafo unico. A equipe de inspecao deve ser suficiente para a execugdo das atividades, conforme estabelecido em normas
complementares.

Art. 119. A inspegdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos 6rgaos, dos
tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagéo, palpagao, olfacdo e incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos
em normas federais complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 120. Todos os 6rgaos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de abate, imediatamente depois
de removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 121. As carcacas, as partes das carcacas e os 6rgdos que apresentem lesdes ou anormalidades que ndo tenham
implicagbes para a carcaga e para os demais 6rgaospodem ser condenados ou liberados nas linhas de inspegéo, observado o disposto
em normas federais complementares.

§ 1°. A avaliagdo e o destino das carcacgas, das partes das carcacas e dos érgdos sdo atribuigdes do Médico Veterinario do
SIM.

§ 2°. Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos érgaossera similar aquele dado a respectiva carcaga.

§ 3°. As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgdos condenados devem ficar retidos pelo SIM, em recipientes apropriados e
identificados para este fim.

§ 4°. O material condenado sera descaracterizado quando:

| - ndo for processado no dia do abate; ou

Il - for transportado para transformagdo em outro estabelecimento.

§ 5°. Na impossibilidade da descaracterizagédo de que trata o § 4°, o material condenado sera desnaturado.

Art. 122, S3o proibidas a remogao, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesées das carcagas ou dos érgaos,
antes do exame pelo SIM.

Art. 123. As carcagas julgadas em condigdes de consumo devem receber as marcas oficiais previstas neste Decreto e em
normas complementares, sob supervisao do SIM.

Paragrafo tnico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos dascarcagas em estabelecimentos que realizam
0 abate e a desossa na mesma unidade industrial, observados os procedimentos definidos em normascomplementares.
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Art. 124. Sempre que requerido pelos proprietarios dos animais abatidos, o SIM disponibilizara, nos estabelecimentos de abate,
laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcagas, mesmo em carater presuntivo, durante a
inspegao sanitaria e suas destinagoes.

Art. 125. Durante os procedimentos de inspegdo ante mortem e post mortem, ojulgamento dos casos néo previstos em legislagdo
fica a critério do SIM, quedeve direcionar suas agdes principalmente para a preservagao da inocuidade do produto, da saude publica e da
saude animal.

Paragrafo unico. O SIM coletara material, sempre que necessario, e encaminhara para andlise laboratorial para confirmagéo
diagndstica.

Art. 126. As causas de condenacgdo de carcacgas, partes de carcaga, 6rgaos e visceras, bem como as condigdes de destinagao
e aproveitamento adotados pelo SIM s&o aquelas descritas na legislagao federal especifica.

Art. 127. Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em decorréncia do julgamento da inspecdo ante mortem e
post mortem, nos termos do disposto neste Decreto e em legislagdo complementar, devem ser submetidos, a critério do SIM, a um dos
seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura nao superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pecas de no maximo 3,5cm (trés e meio
centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

Il - pelo calor, por meio de:
a) Cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimosde graus Celsius) por no minimo trinta minutos;
b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

c) esterilizagao pelo calor imido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a redugdo de doze ciclos logaritmicos
(12 log10) de Clostridium botulinum, seguido de resfriamento imediato.

§ 1°. A aplicacdo de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caputdeve garantir a inativagdo ou a destruicdo do
agente envolvido.

§ 2°. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde que se atinja ao final as mesmas garantias, com
embasamento técnico-cientifico e aprovagéo do Servigo de Inspecao.

§ 3°. Na inexisténcia de equipamento ou instalagdes especificas para aplicagdo do tratamento condicional determinado pelo
SIM deve ser adotado sempre um critério mais rigoroso, no proprio estabelecimento ou em outro que possua condi¢des tecnolégicas para
esse fim, desde que haja efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovagao da aplicagdo do tratamento condicional determinado.

CAPITULONl
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PESCADO

Art. 128. Entende-se por pescado os peixes, os crustadceos, os moluscos, os anfibios, os répteis, os equinodermos e outros
animais aquaticos usados na alimentagdohumana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao consumidor sem que
haja prévia fiscalizagdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 129. Sao vedados a recepgdo e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atengdo ao disposto nas
legislagbes ambientais e pesqueiras.

Art. 130. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria- prima para consumo humano direto ou para a
industrializagao de forma a promover a limpeza, a remog¢ao de sujidades e microbiota superficial.

Art. 131. Sem prejuizo das disposi¢cdes deste Capitulo, os controles do pescado e dos seus produtos realizados pelo
estabelecimento abrangem, no que for aplicavel:

| - andlises sensoriais;

Il - indicadores de frescor;

lll - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV- controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para salide humana; e
V - controle de parasitas.

Art. 132. Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas asparticularidades de cada espécie, devem ser
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e
verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

| - peixes: superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da espécie, sem qualquer
pigmentagéo estranha; olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupandotoda a cavidade orbitaria; branquias
ou guelras roéseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor natural, proprio e suave; abdémen com forma normal, firme, néo
deixando impressdo duradoura apressado dos dedos; escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa
resisténcia aos movimentos provocados; carne firme, consisténcia elastica, da cor prépria da espécie; visceras integras, perfeitamente
diferenciadas, periténio aderente a parededa cavidade celomatica; anus fechado; e odor préprio, caracteristico da espécie;

Il - crustaceos: aspecto geral brilhante, Umido; corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes; carapaga bem
aderente ao corpo; coloragéo propria da espécie, sem qualquer pigmentacao estranha; olhos vivos, proeminentes; odor préprio e suave; e
lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos;

§ 1°. As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sdo extensivas, noque for aplicavel, as demais espécies de
pescado usadas na alimentagdo humana.

§ 2°. As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicaveis aopescado fresco, resfriado ou congelado, recebido
como matéria-prima, no que couber.

§ 3°. Os pescados de que tratam os incisos | e Il do caput devem ser avaliados quanto as caracteristicas sensoriais por pessoal
capacitado pelo estabelecimento, com utilizagdo de tabela de classificagdo e pontuagdo com embasamento técnico-cientifico, nos termos
do disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, em recomendagdes internacionais.

§ 4°. Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele dividas acerca do frescor dopescado, deve-se recorrer a exames fisico-
quimicos complementares, os quais deverao ter como parametro os perfis fixados em legislacéo.

Art. 133. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagao visual delesdes atribuiveis a doengas ou infecgdes, bem
como a presencga de parasitas.

Paragrafo unico. A verificagdo de que trata o caput deve ser realizada por pessoal capacitado do estabelecimento, nos termos
do disposto em normas complementares.

Art. 134. Para preservacao da inocuidade e da qualidade do produto, o SIM obedecera as normas federais complementares,
relativas as espécies de pescado no que couber.

CAPIiTULO Il
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 135. Para os fins do disposto neste Regulamento, entende-se por ovos, sem outra especificagdo, os ovos de galinha em
casca.

Art. 136. A inspecao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavelaos ovos de galinha e, no que couber, as
demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 137. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua
obtengado na produgdo primaria até a recepgao no estabelecimento, incluido o transporte.

Paragrafo unico. O estabelecimento que recebe ovos oriundos da produgdo primaria deve possuir cadastro atualizado de
produtores.

Art. 138. Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspecéo e a classificagdo
conforme normas complementares federais.

Art. 139. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser provenientes de
estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de satde animal.

Paragrafo unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servigo oficial de satide animal.

Art. 140. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintesprocedimentos:

| - apreciagdo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;

lll - classificagdo dos ovos; e

IV - verificagdo das condicdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 141. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que minimizem as variagdes de temperatura.

Art. 142. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando setratar de:
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| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagéo; e

Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 143. Os avidrios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando doengas zoondéticas com
informagbes comprovadas pelo servigo oficial de saude animal ndo podem destinar sua produg¢do de ovos ao consumo na formaque se

apresenta.

Art. 144. A classificacdo, bem como as causas de condenacdo e destinagdo deverdo seguir aquelas preconizadas na
legislagao federal especifica.

CAPITULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 145. A inspecao de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto, abrange a verificagéo:

| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da conservagéo e do transporte do leite;
Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedigao; e

lll - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analiseslaboratoriais.

Art. 146. A inspecéo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavelao leite de vaca e, no que couber, as demais
espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 147. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha completa,
ininterrupta, em condi¢des de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

§ 1°. O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 2°. E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagao de venda do produto e
seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 148. Para os fins deste Decreto, entende-se por:
| - colostro: o produto da ordenha obtido apods o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam;
Il - leite de retencdo: o produto da ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da parigdo prevista;

Il - leite individual: o produtoresultante da ordenha de uma sé fémea e por leite de conjunto o produto resultante damistura de
leites individuais;

IV - gado leiteiro: todorebanho explorado com a finalidade de produzir leite;

Paragrafo unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de provocar aumento da
secrecao lactea com prejuizo da saude animale humana.

Art. 149. O leite deve ser produzido em condigdes higiénicas, abrangidos o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de
ordenha, conservagao e transporte.

§ 1°. Logo apos a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios especificos previamente
higienizados.

§ 2°. O vasilhame ou o equipamento para conservacgao do leite na propriedade rural até a sua captagdo deve permanecer em
local proprio e especifico e deve ser mantido em condi¢des de higiene.

Art. 150. Entende-se por tanque comunitario o equipamento de refrigeragdo por sistema de expansao direta, utilizado de forma
coletiva exclusivamente por produtores de leite para conservagao do leite cru refrigerado na propriedade rural.

Paragrafo unico. O tanque comunitario deve estar vinculado a estabelecimento registrado no SIM e deve atender a norma
complementar especifica.

Art. 151. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 152. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite defémeas que, independentemente da espécie:
I - pertengam a propriedade que esteja sob interdicdo determinada por 6rgédo desalide animal competente;

Il - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutrigao;

lll - estejam no Ultimo més de gestagdo ou na fase colostral;
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IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnosticas que indiquem a presenga de doengas
infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V- estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo
fabricante;

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar aqualidade do leite; ou
VII - estejam em propriedade que ndo atende as exigéncias do 6rgédo de saude animal competente.

Art. 153. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidadee a rastreabilidade do leite cru, desde a sua
captacao na propriedade rural até a recepgao no estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por meio de carro-tanque isotérmico, deve ser colhida
amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario previamente a captacdo, identificada e conservada até a recepg¢do no
estabelecimento industrial.

Art. 154. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das propriedades rurais até os
estabelecimentos industriais pode ser realizada em um local intermediario, sob controle do estabelecimento, desde que este comprove
que a operagao nao gera prejuizo a qualidade do leite.

§ 1°. O local intermediario de que trata o caput deve constar formalmente do programa de autocontrole do estabelecimento
industrial a que esta vinculado.

§ 2°. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos deve ser realizada em sistema fechado.

§ 3°. E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a contaminagées.

Art. 155. A coleta, o acondicionamento e o envio para andlises de amostras de leite proveniente das propriedades rurais para
atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite sdo de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o
receber dos produtores, e abrange os parametros e determinagdes previstas em normas federais de referéncia.

Art. 156. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes:

| - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

Il - teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

Il - teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos degramas por cem gramas);

IV - teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos degramas por cem gramas);

V -teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatrodécimos de gramas por cem gramas);

VI - teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimosde gramas por cem gramas);

VII - acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em gramas de acido latico/100 ml;

VIl - densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius)entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito
milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

IX - indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -0,555°H (quinhentos e
cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos);

X - equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C (quinhentos e trinta e seis
milésimos de grau Celsius negativos),respectivamente;

Xl - ndo apresente substancias estranhas a sua composigdo, tais como agentes inibidores do crescimento microbiano,
neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico; e

Xl - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas
federais complementares.

Art. 157. A andlise do leite para sua selecdo e recepgdo no estabelecimentoindustrial deve abranger as especificagoes
determinadas em normas complementares.

Art. 158. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condigéesde recepgio e selegdo do leite destinado ao
beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagdes definidas neste Decreto e em normas complementares.

§ 1°. Somente o leite que atenda as especificagbes estabelecidas no Art.156 pode ser beneficiado.

§ 2°. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados de andlises de selegdo do leite, o estabelecimento receptor
OFf 0]
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sera responsavel pela destinagdoadequada do leite, de acordo com o disposto na legislagéo.

§ 3°. A destinagdo do leite que ndo atenda as especificagdes previstas no Art. 156 e seja proveniente de estabelecimentos
industriais, desde que ainda n&o tenha sido internalizado, é de responsabilidade do estabelecimento fornecedor, facultada a
destinagao do produto no estabelecimento receptor.

§ 4°. Na hipotese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado acomunicar ao SIM a ocorréncia, devendo manter
registros auditaveis das analises realizadas e dos controles de rastreabilidade e destinagédo, quando esta ocorrerem em suas instalagdes.

Art. 159. O processamento do leite apds a selegdo e a recepgdo em qualquer estabelecimento compreende, entre outros
processos aprovados pela legislagao federal, as seguintes operagoes:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada,as etapas de filtracdo sob presséao, clarificagéo,
bactofugagéo, microfiltracéo, padronizagéo do teor de gordura, termizacdo (pré-aquecimento), homogeneizacao e refrigeracéo; e

Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso I, inclui os tratamentos térmicos de pasteurizagdo, ultra-alta temperatura -
UAT ou UHT ou esterilizagéo e etapade envase.

§ 1°. E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento seja tecnologicamente justificado,
desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2°. E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagao do leite.

§ 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtragdo antes de qualquer operagdo de pré-
beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 160. Para os fins deste Decreto, entende-se por:

| - filtragdo a retirada das impurezas do leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por material filtrante
apropriado;

Il - clarificagdo: a retirada dasimpurezas do leite por processo mecanico, mediante centrifugagdo ou outro processo tecnolégico
equivalente, aprovado pelo SIM;

lll - termizagdo ou pré-aquecimento: a aplicagéo de calor ao leite em aparelhagem prépria com a finalidade dereduzir sua carga
microbiana, sem alteragédo das caracteristicas do leite cru.

§1°. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a clarificagéo.

§2°. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento e deve manter o perfil enzimatico do leite cru.

Art. 161. Para os fins deste Decreto entende-se por pasteurizagdo o tratamento térmico aplicado ao leite com objetivo de evitar
perigos a saude publica decorrentes de microrganismos patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificagoes
quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

Art. 162. Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagéo do leite:

| - pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C(sessenta e trés graus Celsius) e 65°C (sessenta
e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitagdo mecénica, lenta, em aparelhagem prépria; e

Il - pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72°C (setenta e dois graus Celsius) e
75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem prépria.

§ 1°. Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia aos
processos estabelecidos nos incisos | e Il

§ 2°. E obrigatdria a utilizacéo de aparelhagem convenientemente instalada e emperfeito funcionamento, provida de dispositivos
de controle automatico de temperatura, registradores de temperatura, termdémetros e outros que venham a ser considerados necessarios
para o controle técnico e sanitario da operagéo.

Art. 163. O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:

| - refrigerado imediatamente apés a pasteurizagao;

Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel; e

Il - expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em temperaturando superior a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 1°. E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos de termémetros e
agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 5°C (cinco graus Celsius).

§ 2°. O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase positiva.
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§ 3°. E proibida a repasteurizagao do leite para consumo humano direto.

Art. 164. Entende-se por processo de ultra- alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento térmico aplicado ao leite a uma
temperatura entre 130°C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C (cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro
segundos, mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e
envasado sob condigdes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos outros bindbmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo
estabelecido no caput.

§ 2°. E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 165. Na conservacdo do leite devem ser atendidos os limites maximos de conservagdo e temperatura previstos em
regulamento técnico de identidade e qualidade.

Art. 166. O leite destinado ao consumo humano direto s6 pode ser exposto a venda quando submetido ao tratamento térmico,
envasado automaticamente em circuito fechado, em embalagem inviolavel e especifica para as condiges previstas de armazenamento.

Paragrafo unico. Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutengdo das condigdes
assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

Art. 167. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.
Art. 168. A classificagdo do leite, para fins de comercializacéo, deve seguir o disposto em regulamento técnico especifico.

Art. 169. Os padrées microbioldgicos do leite beneficiado devem atender ao Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade e outras normativas federais.

Art. 170. As causas de condenagdo, bem como as condigbes de destinagdo e aproveitamento adotados pelo SIM contemplam

as dispostas neste Decreto e de forma complementar as previstas na legislagao federal.
CAPITULO V
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 171. Ainspecgdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias japrevistas neste Decreto, abrange a verificagdo
da extragdo, do acondicionamento, daconservagéo, do processamento, da armazenagem, da expedigédo e do transporte dos produtos de
abelhas.

Art. 172, As analises de produtos de abelhas, para sua recepgdo e selegdo no estabelecimento processador, devem abranger
as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se
faca necessaria.

Paragrafo unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das analises de selegdo da matéria-prima, o
estabelecimento receptor sera responsavelpela destinagao adequada do produto.

Art. 173. Sao considerados alterados e improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, os produtos de
abelhas que evidenciem:

| - Caracteristicas sensoriais anormais;
Il - A presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénicos sanitarios e tecnoldgicos;

lll - A presenca de residuos de produtos de uso veterinario, de agrotéxicos e contaminantes acima dos limites maximos
estabelecidos em legislagédo especifica do 6rgdo competente do setor da saude; ou

IV - Tenham sido elaborados a partir de matéria-prima imprépria para processamento.

§ 1°. Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo, sdo também considerados alterados os que evidenciem fermentagao
avangada, hidroximetilfurfural acima do estabelecido legalmente e microbiota capaz de altera-los.

§ 2°. Em se tratando de pdlen apicola, pélen de abelhas sem ferrdo, prépolis e propolis de abelhas sem ferrdo sdo também
considerados alterados os que evidenciem microbiota capaz de altera-los.

§ 3° Em se tratando de geleia real, é considerada alterada a que evidencie conservacdo inadequada, microbiota capaz de
altera-la e a presenca de microrganismos emniveis superiores ao estabelecido no padrdo microbiolégico.

Art. 174. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de descristalizagdo, pasteurizagdo ou
desumidificagdo, devem respeitar o bindmio tempo e temperatura e o disposto em normas complementares.

Art. 175. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias- primas de produtores rurais devem manter
atualizado o cadastro desses produtores, conforme disposto em normas complementares.
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Paragrafo unico. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio que possibilite os
trabalhos de manipulacédo e acondicionamento da matéria-prima em condigbes de higiene.

Art. 176. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros ou propriedades autorizados pelo érgao
ambiental competente e pelo 6rgdo de defesa sanitaria animal.

TiTULO VIII
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADER

CAPITULO |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 177. Ingrediente é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabricagdo ou preparacdo de um
produto e que permanece ao final do processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislacao especifica.

Art. 178. A utilizacéo tecnoldgica de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deveser autorizada pelo SIM.

Paragrafo unico. O uso dos aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia deve atender ao regulamento técnico especifico
do 6rgéo regulador da saude e ao Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) especifico.

Art. 179. Todos os ingredientes, aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma combinada devem
dispor de informagao clara sobresua composigao e percentuais na descrigcdo dos processos de fabricagéo para registro dos produtos.

Art. 180. O sal e seus substitutivos empregados no preparo de produtos de origem animal devem ser isentos de substancias
organicas ou minerais estranhas a suacomposi¢do e devem atender a legislagao especifica.

Art. 181. Serdo observados os regulamentos técnicos de identidade e qualidadepara os produtos de origem animal expedidos
pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria(MAPA) ou, em casos especificos, em diretrizes deste emanadas.

§1°. Os produtos que ndo possuem RTIQ e ndo estejam previstos em outra legislagdo especifica podem ser registrados pelo
SIM, desde que se identifiquem com outros produtos ja comercializados, ainda que em outras regides, ou produtos similares quanto ao
processo tecnoldgico de produtos que detenham regulamentagéo.

§2°. Todos os produtos de origem animal elaborados em estabelecimentos sob inspegdo municipal devem atender aos
parémetros, e aos limites microbioldgicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros
estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas complementares.

Art. 182. Sempre que necessario, o SIM solicitard ao estabelecimento documentos comprobatérios dos ingredientes utilizados,
de padronizagéo do produto e de alegagdes funcionais.

Art. 183. O SIM adotara a definigdo e classificagdo dos produtos de origem animal previstas em legislacéo federal.

CAPITULOII
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS

Secao |
Das matérias-primas

Art. 184. Para os fins deste Decreto, produtos carneos sdo aqueles obtidos de carnes, de mitdos e de partes comestiveis das
diferentes espécies animais, com as propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico, quimico ou
biolégico, ou ainda pela combinagdo destes métodos em processos que podem envolver a adicdo de ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia.

Art. 185. E permitida a adigdo, nos limites fixados, de agua ou de gelo aos produtos carneos com o objetivo de facilitar a
trituracdo e a homogeneizagdo da massa, ou para outras finalidades tecnolégicas, quando prevista neste Decreto e em normas
complementares, ou mediante aprovagéo do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 186. Podem ser aproveitados para consumo direto, de acordo com os habitos regionais ou tradicionais, pulmdes, baco,
medula espinhal, glandula mamaria, testiculos, labios, bochechas, cartilagens e outros a serem definidos em normas complementares,
desde que ndo se constituam em materiais especificados de risco.

Art. 187. Os intestinos utilizados como envoltérios ou destinados ao consumo humano devem ser previamente raspados e
lavados, e podem ser conservados por meio de dessecagao, salga ou outro processo aprovado pelo SIM.

Art. 188. As carnes e os miudos utilizados na elaboracdo de produtos carneos devem estar livres de gordura, aponeuroses,
linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco pericardico, papilas, cartilagens, grandes vasos, coagulos, tenddes e demais tecidos nao
considerados aptos ao consumo humano, sem prejuizo de outros critérios definidos pelo SIM.

Art. 189. E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas mamarias, ovérios, bago, testiculos, linfonodos,
noédulos hemolinfaticos e outras glandulas como matéria-prima na composigao de produtos carneos.

Art. 190. E permitida a utilizagdo de sangue ou suas fragdes no preparo de produtos carneos, desde que obtido em condigdes
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de higiene e tecnologia satisfatorias.

Paragrafo unico. E proibido o uso de sangue ou suas fragdes procedentes de animais que venham a ser destinados a
aproveitamento condicional ou que sejam considerados improprios para o consumo humano.

Secaolll
Dos produtos nao comestiveis

Art. 191. Para os fins deste Decreto, produtos ndo comestiveis sdo os residuosda produgéo industrial e os demais produtos
néo aptos ao consumo humano, incluidos aqueles:

I - oriundos da condenagéo de produtos de origem animal; ou

Il - cuja obtengdo é indissociavel do processo de abate, incluidos os cascos, os chifres, os pelos, as peles, as penas, as
plumas, os bicos, o sangue, o sangue fetal, as carapagas, os 0ssos, as cartilagens, a mucosa intestinal, a bile, os calculos biliares, as
glandulas, os residuos animais e quaisquer outras partes animais.

Art. 192. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a sec¢do de produtos ndo comestiveis.

§ 1°. A condugdo de material condenado até a area de produtos ndo comestiveis deve ser efetuada de modo a se evitar a
contaminacéo dos locais de passagem, de equipamentos e de instalagdes.

§ 2°. Os materiais condenados destinados as unidades de beneficiamento de produtos ndo comestiveis devem ser previamente
desnaturados por substancias desnaturantes, na forma estabelecida em legislagao federal especifica.

Art. 193. Os residuos ndo comestiveis destinados as unidades de beneficiamento de produtos ndo comestiveis, devem ser
armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade e transportados em veiculos vedados e que possam ser completamente
higienizados apds a operagao.

Art. 194. E obrigatéria a destinagéo de carcagas, de partes das carcagas, de ossose de érgédos de animais condenados e de
restos de todas as se¢des do estabelecimento,para o preparo de produtos ndo comestiveis, com exceg¢do daqueles materiais que devem
ser submetidos a outros tratamentos definidos em legislacéo especifica.

Paragrafo Gnico. E permitida a cessdo de pecas condenadas, a critério do SIM, para instituicbes de ensino e para fins
cientificos, mediante pedido expresso daautoridade interessada, que declarara na solicitagdo a finalidade do material e assumira inteira
responsabilidade quanto ao seu destino.

Art. 195. A elaboragdo de ingredientes ou insumos destinados a alimentagao animal tais como a farinha de carne, a farinha de
sangue, a farinha de carne e ossos, a farinha de visceras, a farinha de penas, a farinha de penas e visceras, a farinha de pescado e
outros, sdo de atribuicdo dos estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e Pecuaria- MAPA.

Art. 196. Apos sua obtengdo, os produtos de origem animal ndo comestiveis ndo podem ser manipulados em segdes de
elaboragéo de produtos comestiveis.

Art. 197. Os estabelecimentos de abate podem fornecer érgaos, tecidos ou partes de animais como matérias-primas para
fabricagdo de produtos opoterapicos, de insumos farmoquimicos ou de seus intermediarios, de insumos laboratoriais, e para outras
finalidades ndo sujeitas a fiscalizagdo pelo Servigo de Inspecgéao oficial, desde quedisponham de instalagdes e equipamentos especificos,
e atendam aos requisitos de produgao definidos pelo érgéo competente.

) CAPITULO lil
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS DERIVADOS

Secaoll
Dos produtos e derivados de pescado

Art. 198. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de pescado inteiro ou de parte dele, aptos para o
consumo humano.

Paragrafo unico. Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve possuir mais de cinquenta por cento de
pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico especifico.

Art. 199. Para os fins deste Decreto, pescado fresco é aquele que ndo foi submetido a qualquer processo de conservagao, a
nao ser pela agcao do gelo, mantido em temperaturas préximas a do gelo fundente, com excecdo daqueles comercializadosvivos.

Art. 200. Para os fins deste Decreto, pescado resfriado é aquele embalado e mantido em temperatura de refrigeragao.

Paragrafo unico. A temperatura maxima de conservagdo do pescado resfriado deve atender ao disposto em normas
complementares ou, na sua auséncia, ao dispostoem recomendagdes internacionais.

Art. 201. Para os fins deste Decreto, pescado congelado é aquele submetido aprocessos de congelamento rapido, de forma
que o produto ultrapasse rapidamente oslimites de temperatura de cristalizagdo maxima.
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§1°. O processo de congelamento rapido somente pode ser considerado concluido quando o produto atingir a temperatura
de -18° C (dezoito graus Celsius negativos).

§2°. Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma temperatura ndo superior a -18° C (dezoito graus
Celsius negativos).

§3°. E proibido o transporte de pescado congelado a granel, com excecdo daquelas espécies de grande tamanho, conforme
critérios definidos pelo SIM.

Art. 202. Para os fins deste Decreto, pescado descongelado é aquele que foi inicialmente congelado e submetido a um
processo especifico de elevagdo de temperatura acima do ponto de congelamento e mantido em temperaturas préximas ado gelo
fundente.

Paragrafo unico. O descongelamento sempre deve ser realizado em equipamentos apropriados e em condi¢des autorizadas
pelo SIM, de forma a garantir a inocuidade e a qualidade do pescado, observando-se que, uma vez descongelado, o pescado deve ser
mantido sob as mesmas condi¢des de conservacgédo exigidas para o pescado fresco.

Art. 203. Na elaboragdo de produtos comestiveis de pescado, devem ser seguidas, naquilo que Ihes for aplicavel, as exigéncias
referentes a produtos carneos previstas neste Decreto e o disposto em legislagéo especifica.

Secaolll
Dos produtos nao comestiveis de pescado

Art. 204. Para os fins deste Decreto, produtos ndo comestiveis de pescado sdoaqueles obtidos a partir de pescado inteiro, de
suas partes ou de qualquer residuo destes ndo aptos ao consumo humano.

Art. 205. A elaboragdo de produtos ndo comestiveis de pescado é de atribuigdo dos estabelecimentos registrados no Ministério
da Agricultura e Pecuaria - MAPA.

CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 206. Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus diferentes
componentes ou de suas misturas, apds eliminagéo da casca e das membranas.

Paragrafo unico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados, pasteurizados, desidratados, liofilizados,
cristalizados, resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas utilizadas como alimento,
conforme critérios definidos pelo SIM ou legislagéo federal.

CAPIiTULO V
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Secao |
Do leite

Art. 207. E permitida a produgéo dos seguintes tipos de leites fluidos:

I - leite cru refrigerado;

Il - leite fluido a granel de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV - |eite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT;
V - leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.

§ 1°. E permitida a produgédo e o beneficiamento de leite de tipos diferentes dos previstos neste Decreto, mediante novas
tecnologias aprovadas em norma federal complementar.

§ 2°. S30 considerados para consumo humano direto apenas os leites fluidos previstos nos incisos Ill, IV e V do caput, além
dos que vierem a ser aprovados nos termos do § 1°.

Art. 208. Na elaboracédo de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e outras, devem ser seguidas as exigéncias
previstas neste Decreto e nas legislages especificas, respeitadas as particularidades.

Secaolll
Da classificagcado dos derivados lacteos

Art. 209. Os derivados lacteos compreendem a seguinte classificagao:
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| - produtos lacteos;
Il - produtos lacteos compostos; e
Il - misturas lacteas.

Art. 210. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante processamento tecnoldgico do leite,
podendo conter ingredientes, aditivos ecoadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente necessarios para o processamento.

Paragrafo unico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em péd, sdo os produtos lacteos resultantes da
modificagdo da composigao do leite mediantea subtragdo ou a adigdo dos seus constituintes.

Art. 211. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os
constituintes do leite representem mais que cinquenta por cento do produto final massa/massa, tal como se consome, sempre que 0s
ingredientes n&o derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 212. Para os fins deste Decreto, mistura lactea é o produto que contém em sua composigéo final mais que cinquenta por
cento de produtos lacteos ou produtoslacteos compostos, tal como se consome, permitida a substituicdo dos constituintes doleite, desde
que a denominagao de venda seja “mistura de (0 nome do produto lacteo ou produto lacteo composto que corresponda) e (produto
adicionado)”.

Art. 213. E permitida a mistura do mesmo derivado lacteo, porém de qualidade diferente, desde que prevaleca o de padrio
inferior para fins de classificagéo e rotulagem.
Subsecgio |

Do creme de leite

Art. 214. Para os fins deste Decreto, creme de leite € o produto lacteo rico em gordura retirada do leite por meio de processo
tecnologico especifico, que se apresenta na forma de emulsdo de gordura em agua.

Paragrafo Unico. Para ser exposto ao consumo humano direto, o creme de leite deve ser submetido a tratamento térmico
especifico.

Art. 215, Para os fins deste Decreto, creme de leite de uso industrial € o creme transportado em volume de um estabelecimento
industrial a outro para ser processado e que nao seja destinado diretamente ao consumidor final.

Paragrafo unico. E proibido o transporte de creme de leite de uso industrial em lat&es.

Art. 216. Os cremes obtidos do desnate de soro, de leite, de outros derivados lacteos ou em decorréncia da aplicagdo de
normas de destinacdo estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, podem ser utilizados na fabricacdo de
outros produtos, desde que atendam aos critérios previstos nos RTIQs dos produtos finais.

Subsegao Il
Da manteiga

Art. 217. Para os fins deste Decreto, manteiga é o produto lacteo gorduroso obtido exclusivamente pela bategdo e malaxagem,
com ou sem modificagéo biolégica do creme de leite, por meio de processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo unico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta exclusivamente de gordura lactea.
Art. 218. Para os fins deste Decreto, manteiga de garrafa, manteiga da terra ou manteiga do sertdo é o produto lacteo
gorduroso nos estados liquido ou pastoso, obtido a partir do creme de leite pasteurizado, pela eliminacdo quase total da agua, mediante

processo tecnoldgico especifico.

Subsecao Il
Dos queijos
Art. 219. Para os fins deste Decreto, queijo é o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém por meio da separacéo parcial
do soro em relagdo ao leite ou ao leite reconstituido - integral, parcial ou totalmente desnatado - ou de soros lacteos, coagulados pela
acao do coalho, de enzimas especificas, produzidas por microrganismos especificos, de acidos organicos, isolados ou combinados, todos
de qualidade apta parauso alimentar, com ou sem adigdo de substancias alimenticias, de especiarias, decondimentos ou de aditivos.

§ 1°. Nos queijos produzidos a partir de leite ou de leite reconstituido, a relagdoproteinas do soro/caseina ndo deve exceder a
do leite.

Art. 220. Para os fins deste Decreto, define-se:
I - queijo fresco: é o que esta pronto para oconsumo logo apos a sua fabricagéo.

Il - queijo maturado é o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da sua variedade.

aDOM www.taua.ce.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA/CE | EXECUTIVO | DIARIO OFICIAL - NUMERO: 1391/2025 - 14/03/2025

Art. 221. A denominagdo queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea ndo contenha gordura ou proteina de
origem néo lactea.

Art. 222, O leite utilizado na fabricagdo de queijos deve ser filtrado por meios mecanicos e submetido a pasteurizagdo ou ao
tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa, combinado ou ndo com outros processos fisicosou bioldgicos
que garantam a inocuidade do produto.

§ 1°. Fica excluido da obrigagdo de pasteurizagdo ou de outro tratamento térmico o leite que se destine a elaboragdo dos
queijos submetidos a um processo de maturagdo a uma temperatura superior a 5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo n&o inferior
a sessenta dias.

§2°. O periodo minimo de maturagdo de queijos de que trata o § 1° podera ser alterado, apos a realizagdo de estudos
cientificos conclusivos sobre a inocuidade do produto ou em casos previstos em RTIQ.

Art. 223. Considera-se a data de fabricagdo dos queijos frescos o ultimo dia da sua elaboragéo e, para queijos maturados, o dia
do término do periodo da maturagao.

Paragrafo unico. Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara e precisa quanto a sua
origem e ao controle do periodo de maturagao.

Art. 224. O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em estabelecimento sob inspegdo municipal diferente
daquele que iniciou a produgao, respeitados os requisitos tecnoldgicos exigidos para o tipo de queijo e os critérios estabelecidos pelo SIM
para garantia da rastreabilidade do produto e do controle do periodo de maturagéo.

Art. 225. E permitida exclusivamente para processamento industrial a fabricagdode queijos de formas e pesos diferentes dos
estabelecidos em RTIQ, desde que sejam mantidos os requisitos previstos para cada tipo.

Subsecio IV
Dos leites fermentados

Art. 226. Leites fermentados sdo produtos lacteos ou produtos lacteos compostos obtidos por meio da coagulagdo e da
diminuicdo do pH do leite ou do leite reconstituido por meio da fermentagdo lactea, mediante agdo de cultivos de microrganismos
especificos, com adicdo ou ndo de outros produtos lacteos ou de substancias alimenticias.

§ 1°. Os microrganismos especificos devem ser viaveis, ativos e abundantes no produto final durante seu prazo de validade,
conforme disposto em normascomplementares.

§ 2°. Sa0 considerados leites fermentados o iogurte, o leite fermentado ou cultivado, o leite acidéfilo ou acidofilado, o kumys, o
kefir e a coalhada.

Subsegido V
Dos leites concentrados e desidratados

Art. 227. Para os fins deste Decreto, leites concentrados e leites desidratados sdo os produtos lacteos resultantes da
desidratacéo parcial ou total do leite por meio deprocessos tecnolégicos especificos.

Paragrafo unico. Na fabricagédo dos leites concentrados e desidratados, a matéria-primautilizada deve atender as condigoes
previstas neste Decreto e em norma federal complementar.

Subsecido VI
Dos outros derivados lacteos

Art. 228. Para os fins deste Decreto, leite aromatizado é o produto lacteo resultante da mistura preparada, de forma isolada ou
combinada, com leite e cacau, chocolate, suco de frutas e aromatizantes, opcionalmente com adigdo de agucar e aditivos funcionalmente
necessarios para a sua elaboragéo, e que apresente a propor¢gao minima de oitenta e cinco por cento massa/massa de leite no produto
final, tal como se consome.

Art. 229. Para os fins deste Decreto, doce de leite € o produto lacteo ou produto lacteo composto obtido por meio da
concentragao do leite ou do leite reconstituido sob agédo do calor a pressdo normal ou reduzida, com adicdo de sacarose - parcialmente
substituida ou ndo por monossacarideos, dissacarideos ou ambos - com ou sem adigao de soélidos de origem lactea, de creme e de outras
substancias alimenticias.

Art. 230. Para os fins deste Decreto, requeijdo é o produto lacteo ou produtolacteo composto obtido pela fusdo de massa
coalhada, cozida ou ndo, dessorada e lavada, obtida por meio da coagulagao acida ou enzimatica, ou ambas, do leite, opcionalmente com
adicdo de creme de leite, de manteiga, de gordura anidra de leite ou butter oil, separados ou em combinac¢do, com adi¢do ou ndo de
condimentos, de especiarias e de outras substancias alimenticias.

Paragrafo unico. A denominagao requeijao esta reservada ao produto no qual a base lactea ndo contenha gordura ou proteina
de origem néo lactea.

Art. 231. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou produto lacteo composto obtido a partir de leite ou
de leite reconstituido ou de derivados de leite ou da combinagéo destes, com adigdo ou ndo de ingredientes néo lacteos.
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Art. 232. Para os fins deste Decreto, soro de leite € o produto lacteo liquido extraido da coagulacdo do leite utilizado no
processo de fabricagdo de queijos, de caseina e de produtos similares.

Paragrafo unico. O produto de que trata o caput pode ser submetido a desidratagdo parcial ou total por meio de processos
tecnologicos especificos.

Art. 233. Para os fins deste Decreto, sdo considerados derivados do leite outros produtos que se enquadrem na classificagdo
de produto lacteo, de produto lacteo composto ou de mistura lactea, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 234, Sempre que necessario, o SIM solicitara documento comprobatério que discipline o registro de produtos com
alegacgdes funcionais, indicagdo para alimentagéo de crianga de primeira infancia ou degrupos populacionais que apresentem condigdes
metabdlicas e fisiologicas especificas.

CAPIiTULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DE ABELHAS EDERIVADOS

Secao |
Dos produtos de abelhas
Art. 235. Para os fins deste Decreto, produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou extraidos
das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentagao artificial capaz de alterar sua composigéo original, classificando-se em:
| - produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o pdlen apicola, a geleia real, a propolis, a cera de abelhas e a
apitoxina; e

Il - produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o pélen de abelhas sem ferrdo e a
prépolis de abelhas sem ferrao.

§1°. Nao é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrdo.
§2°. Nao é permitida a mistura de polen apicola com pdlen de abelhas sem ferréo.
§3°. Nao é permitida a mistura de prépolis com prépolis de abelhas sem ferrao.

Secaolll
Dos derivados de produtos de abelhas

Art. 236. Para os fins deste Decreto, derivados de produtos de abelhas sdo aqueles elaborados com produtos de abelhas, com
adicdo ou ndo de ingredientes permitidos, classificados em:

| - composto de produtos de abelhas sem adigdo de ingredientes; ou
Il - composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes.

Art. 237. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas sem adi¢édo de ingredientes é a mistura de dois ou mais
produtos de abelhas combinados entre si, os quais devem corresponder a cem por cento do produto final.

Art. 238. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes é a mistura de um ou mais
produtos de abelhas, combinados entre si, com adigdo de ingredientes permitidos.

§ 1°. O composto de produtos de abelhas com adi¢do de ingredientes deve ser constituido, predominantemente, em termos
quantitativos, de produtos de abelhas.

§ 2°. E proibido o emprego de agticares ou de solucdes agucaradas como veiculo de ingredientes de qualquer natureza na

formulagao dos compostos de produtos de abelhas com adigdo de outros ingredientes.

TiTULO IX
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOSDE INSPECAO

CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 239. Todo produto de origem animal produzido no municipio, o qual seja objeto de comercializagdo local, deve ser
registrado no Servigo de Inspegé&o Municipal.

Paragrafo unico. Para efeito de registro, o estabelecimento deve obter a aprovagao do processo de fabricagéo, de formulagéo,

da composigdo do produto, dasmarcas e dos rétulos, assim como atender outras determinagdes que venham a ser fixadas em normas
complementares.
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Art. 240. O SIM disciplinara em normas complementares os procedimentos e documentos necessarios para o registro de
produtos.

Art. 241. Podera ser permitida a fabricagdo de produtos de origem animal sem RTIQ e néo previstos neste Decreto, em normas
complementares ou diretrizes do Ministério da Agricultura, desde que se identifiquem com outros produtos ja& comercializados e
certificados, ainda que em outras regides, ou produtos similares quanto ao processo tecnolégico de produtos que detenham
regulamentacao.

Art. 242. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos procedimentos realizados pelo
estabelecimento.

Art. 243. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma combinada devem dispor
de informagéo clara sobre sua composigéo e seus percentuais.

Art. 244, Nenhuma modificagao na formulagdo, no processo de fabricagéo ou norétulo pode ser realizada sem prévia atualizagao
do registro no SIM.

CAPIiTULOII
DA EMBALAGEM

Art. 245. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a
necessaria protegdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢gdes de armazenamento e transporte.

§ 1°. O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto com o produto deve ser previamente
autorizado pelo 6rgéo regulador dasaude.

§ 2°. Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou
acondicionamento especifico.

§ 3° Os rétulos s6 podem ser usados para os produtos a que tenham sido destinados e nenhuma modificagdo em seus
dizeres, cores ou desenhos pode ser feita sem prévia aprovagéo do SIM.

Art. 246. E permitida a reutilizacdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de matérias-primas
utilizadas na alimentagao humanaquando integros e higienizados.

Paragrafo unico. E proibida a reutilizagao de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de produtos ou
de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o0 acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPIiTULO Il
DA ROTULAGEM

Secao |
Da rotulagem em geral

Art. 247. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem todainscrigdo, legenda, imagem e toda matéria
descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 248. Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-primas e produtos de origem animal
registrados ou isentos de registro pelo SIM e identificados por meio de rotulos, dispostos em local visivel, quando forem destinados
diretamente ao consumo ou enviados a outros estabelecimentos emque serdo processados.

§ 1°. O rétulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte dos produtos.

§ 2°. As informagdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor contrastante com o fundo e
indeléveis, conforme legislagéo especifica.

§ 3°. Os rétulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.
§ 4° Fica dispensada a aposi¢cdo de rétulos em produtos ndo comestiveis comercializados a granel, quando forem
transportados em veiculos cuja lacragado ndo seja viavel ou nos quais o procedimento ndo confira garantia adicional a inviolabilidadedos

produtos.

Art. 249. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia emprodutos de origem animal e a sua forma de
indicacdo na rotulagem devem atender a legislagao especifica.

Art. 250. Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aosquais correspondam, devendo constar destes a
declaragdo do numero de registro do produto no SIM.

Paragrafo unico. As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a composigédo
e as caracteristicas do produto.
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Art. 251. O produto deve seguir a denominacéo do respectivo regulamento técnico de identidade e qualidade - RTIQ.

Art. 252. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e em legislagdo especifica, os rétulos
devem conter, de forma clara e legivel:

I - Nome ou marca de venda do produto, podendo constar palavras ou frases adicionais apostas proximas a sua denominagéo,
desde que ndo induzam osconsumidores a erro com respeito a natureza e as condig¢des fisicas do produto;

Il - nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;
Il - carimbo oficial do SIM;

IV - CNPJ ou CPF, o que couber;

V - marca comercial do produto, quando existente;

VI - data de fabricagéo, prazo de validade e identificagdo do lote;
VII - lista de ingredientes e aditivos;

VIII - indicacédo do nimero de registro do produto no SIM;

IX - identificagdo do pais de origem;

X - instrugbes sobre a conservagao do produto;

XI - conter a seguinte frase: “Produto Registrado no SIM, sob n° 000/111”, onde o primeiro nimero se refere ao niumero de
registro do produto e o segundo numero se refere ao numero de registro doestabelecimento no SIM;

XII - indicagdo quantitativa, conforme legislagdo do 6rgdo competente; e

XIlI - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

§ 1°. A data de fabricagéo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, e a identificagdo do lote, devem ser impressos,
gravados ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas

complementares.

§ 2°. No caso de terceirizagdo da producgdo, deve constar a expressao “Fabricadopor”, ou expressdo equivalente, seguida da
identificacdo do fabricante, e a expresséo “Para”, ou expresséo equivalente, seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.

§ 3°. Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem deproduto, deve constar a expressao “Fracionado
por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicdo a expressao “Fabricado por”.

§ 4°. A prestacgado de servigos a que se refere o § 2° e § 3° deve ser aprovada peloSIM mediante a apresentagdo do instrumento
do contrato de prestagéo de servigo.

§ 5°. Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de validade, com prazo
menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

§ 6°. Nos rétulos de produtos de origem animal, que apresentem em sua formulagdo produtos de abelhas como ingredientes, a
excecgao dos derivados dosprodutos de abelhas, devem constar no painel principal, o percentual utilizado destes produtos.

§ 7°. As informacdes nos rotulos deverdo ser indicadas em linguagem clara, figurando de forma visivel, legivel e indelével.

§ 8°. A presencga de agua no produto de origem animal devera ser declarada na lista de ingredientes, exceto quando faga parte
de compostos ja anunciados, tais como salmouras, xaropes, molhos, caldos ou outros similares.

§ 9°. Nao é obrigatdria a declaragdo do contelido liquido para produtos pesadosa vista do consumidor, desde que no rétulo
conste a expressdo: “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR”, de forma bem visivel e distinta das demais informagoes,
indicando, ainda, nas mesmas propor¢des, o peso da embalagem em gramas, precedido da expresséo “PESO DA EMBALAGEM”.

Art. 253. Nos rotulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que sejam devidamente
comprovadas as suas concessdes na solicitacdode registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consumidor para
esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessao e o periodo.

Art. 254. Na composigdo de marcas, é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolosou quaisquer indicagdes referentes a atos, a
fatos ou a estabelecimentos da Uni&o, dosEstados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagéo especifica.

Art. 255. Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressdes, marcas, vocabulos, sinais,
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denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes graficas que possam transmitir informacdes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco,erro, confusdo ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composicdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do
produto.

§ 1°. Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia de componentes que sejam
intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos em legislagédo especifica.

§ 2°. Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 3°. O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de satde em produtos de origem animal deve ser previamente aprovado
pelo érgdo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em legislagéo especifica.

§ 4°. As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricbes ao seu uso.

Art. 256. O mesmo rotulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam fabricados em diferentes unidades da mesma
empresa, desde que cada estabelecimento tenha o produto registrado.

Art. 257. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia oficial e o sistema legal
de unidades e de medidas.

Art. 258. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres
obrigatorios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 259. Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao Ultimo estabelecimento onde o produto foi submetido a algum
processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 260. A aprovagdo da rotulagem dos produtos de origem animal pelo SIM n&o exime o estabelecimento produtor de atender
as determinagdes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislagédo especifica.

Art. 261. Os estabelecimentos sob inspeg¢do do SIM devem ser responsabilizados por eventuais riscos causados a saude,
seguranga ou aos interesses dos consumidores, devido a quaisquer irregularidades apresentadas nos rétulos, tais como auséncia de
dizeres obrigatérios ou informacgdes incorretas sobre sua natureza, qualidade, quantidade, composicao e prazo de validade dos produtos
entre outros.

Secaolll
Da rotulagem em particular

Art. 262. O produto deve seguir a denominagéo de venda do respectivo RTIQ.

§1°. O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser exigida a utilizagcdo do nome
cientifico conforme estabelecido em norma federal complementar.

§2°. Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que procedam.

§3°. Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem possuir em sua rotulagem a designagéo da espécie
que Ihe deu origem, exceto para os produtos que, em funcéo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espéciesque néo a
bovina.

§4°. Casos de designagdes nao previstas neste Decreto e em normas complementares serdo submetidos a avaliagdo do SIM.

Art. 263. Os produtos modificados, enriquecidos e dietéticos para regimes especiais deverdo ser rotulados de acordo com as
legislagcbes especificas.

Art. 264. As carcagas, os quartos ou as partes de carcagas em natureza de bovinos, de bufalos, de equideos, de suideos, de
ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIM
diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste,etiqueta- lacre inviolavel.

§ 1°. As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Decreto e em normas complementares.

§2°. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente inutilizados pelo Servico de Inspegao
Municipal.

Art. 265. Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos rétulos a indicagédo das respectivas
percentagens.

Paragrafo tnico. O disposto no caput néo se aplica aos condimentos e as especiarias.
Art. 266. A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, o percentual de agua adicionado
ao produto deve ser informado,adicionalmente, no painel principal da rotulagem.
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Art. 267. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer
forma de apresentagao, que declarem, impliquem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto,
ou que fagam alusao a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§1°. Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os nomes, denominacgdes, simbolos, representagdes graficas ou
outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

§2°. Fica excluida da proibigdo prevista no caput a informagao da presenga de leite, produto lacteo ou produto lacteo composto
na lista de ingredientes.

§3°. Fica excluida da proibigdo prevista no caput a denominagao de produtos com nome comum ou usual, consagrado pelo seu
uso corrente, como termo descritivo apropriado, desde que ndo induza o consumidor a erro ou engano, em relagcdo a sua origem e a sua
classificagéo.

Art. 268. Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e as formas de apresentagao
do produto, o uso de embalagem podeser dispensado, desde que o produto seja identificado nos contentores de transporte.

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da producéo primaria.

Art. 269. Tratando- se de pescado descongelado, deve ser incluida na designagdodo produto a palavra “descongelado”, devendo
o rotulo apresentar no painel principal,logo abaixo da denominag&o de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpoe cor, sem
intercalagéo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expressdo“NAO RECONGELAR”.

Art. 270. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das abelhas deve constar a
adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de
facil leitura.

Art. 271. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentagdohumana devem conter, além do carimbo do
SIM, a declaragao “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 272. O carimbo de inspegdo representa a marca oficial do SIM constitui a garantia de que o produto é procedente de
estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspe¢cao Municipal.

Art. 273. As iniciais “SIM” e a palavra “INSPECIONADQ” representam os elementos basicos do carimbo oficial da Inspegao
Municipal, cujos formatos, dimensées e emprego serao fixados pelo SIM em norma complementar.

Art. 274. O carimbo do SIM deve obedecer exatamente a descricdoe aos modelos determinados e devem ser colocados em
destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de preferéncia preta, quando
impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo tnico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel pararotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez
centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita estar em destaque em relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

§ 1°. E permitida a impressdo do carimbo em relevo ou pelo processo de impressdo automatica a tinta, indelével, na tampa ou
no fundo das embalagens, quando as dimensdes destas ndo possibilitarem a impresséo do carimbo no rétulo.

§ 2°. A aplicagdo e controle do uso de lacres e de etiquetas-lacre em produtos, contentores ou veiculos de transporte em que
sua aposicao seja necessaria é de responsabilidade dos estabelecimentos, exceto em situacdes especificas determinadas pelo érgédo de
saude animal competente.

TiTULO X
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 275. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em suas elaboragdes,
estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analisesque se fizerem
necessarias para a avaliagao da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coletade amostras para analises laboratoriais.

Art. 276. Estdo sujeitos as andlises os produtos de origem animal, seus derivados, seus ingredientes, o gelo e a agua de
abastecimento.

Art. 277. A colheita de amostra de matéria-prima, produto ou qualquer substancia que entre em sua elaboragdo e de agua de
abastecimento para analise fiscal deve ser efetuada por servidor do SIM.

§ 1° Na&o deve ser colhida amostra de produto cuja identidade, composigdo, integridade ou conservagdo estejam
comprometidas.
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§ 2°. Nos casos previstos no §1°, as intervencdes legais e penalidades cabiveis ndo dependerdo das andlises e de laudos
laboratoriais.

Art. 278. As amostras para andlises devem ser colhidas, manuseadas, acondicionadas, identificadas, conservadas e
transportadas de modo a garantir a sua integridade fisica.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver procedendo a
colheita.

Art. 279. Para os casos onde existem duvidas da inocuidade de produtos devido ao comprometimento das condi¢des industriais
ou higiénico sanitarias das instalagbes e do processo tecnoldgico de qualquer produto, a partida ficara sequestrada, sob a guarda e
conservagao do responsavel pelo estabelecimento como fiel depositario, até o laudo final dos exames laboratoriais.

Art. 280. As metodologias analiticas devem ser, preferencialmente, aquelas padronizadas e validadas por norma federal especifica.

Paragrafo Unico. Quando adotadas metodologias analiticas distintas das adotadas oficialmente, devem ser obrigatoriamente
mencionadas nos respectivoslaudos.

Art. 281. Para realizagdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do produto ou de
qualquer substancia que entre em sua elaboracao, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacéo.

§ 1°. Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado pelo SIM, pela Agéncia de Defesa
Agropecudria ou pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria, sendo as demais utilizadas como contraprova; outra amostradevera ser entregue
ao detentor ou ao responsavel pelo produto e mais outra amostra devera ser mantida em poder do laboratério ou do SIM.

§ 2°. E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagdo de sua amostra de contraprova, de
modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3°. Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagdo da analise de contraprova;
Il - se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspegéo oficial;

IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbioldgicas, por ser considerada impertinente a andlise de contraprova
nestes casos; e

V - se tratar de ensaios para detecgdo de analitos que ndo se mantenham estaveis ao longo do tempo.

Art. 282. Nos casos de resultados de analises fiscais que nao atendam ao disposto na legislagdo, o SIM notificara o interessado
dos resultados analiticosobtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 283. E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra de contraprova, nos casos em que couber,
no prazo de setenta e duas horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§1°. Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o nome do assistente técnico para
compor a comissao pericial e podera indicar um substituto.

§ 2°. O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido pela autoridade competente do SIM em que
se realizara a andlise pericial na amostra de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 3°. Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do detentor ou do interessado.

§ 4°. Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de analise empregado na analise fiscal, salvo se houver
concordancia da comisséo pericial quanto a adogao de outro método.

§ 5° A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de alteragdo ou de
violagao.

§ 6°. Na hipotese de que trata o § 5°, deve ser considerado o resultado da andlise fiscal.

§ 7°. Em caso de divergéncia quanto ao resultado da andlise fiscal ou discordanciaentre os resultados da analise fiscal com o
resultado da analise pericial de contraprova,deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério
ou do SIM.

§ 8°. O nao comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora determinadas ou a inexisténcia da
amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a aceitagdo do resultado da analise fiscal.

Art. 284. O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar andlises periciais, devera comprovar
que os indicados possuem formagdo e competéncia técnica para acompanhar a analise pericial.
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§ 1°. Na hipotese de o assistente técnico ou substituto indicado nédo atender aosrequisitos de formagédo e competéncia técnica
de que trata o caput, o pedido de realizagao de analise pericial da amostra de contraprova sera considerado protelatério.

§ 2°. Na hipétese de que trata o § 1°, o pedido de realizagdo de analise pericial da amostra de contraprova sera indeferido e
sera considerado o resultado da andlise fiscal.

Art. 285. O interessado podera apresentar manifestagdo adicional quanto ao resultado da analise pericial da amostra de
contraprova no processo de apuragao de infragdes no prazo de dez dias corridos, contado da data de assinatura da ata de analise pericial
de contraprova.

Paragrafo unico. O resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a manifestagdoadicional do interessado quanto
ao resultado, caso apresentado, serdo avaliados e considerados na motivagédo da decisdo administrativa.

Art. 286. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas, microbioldgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-
primas e de produtos de origem animal previstas em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico
e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagdodo referido controle.

Art. 287. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM pode ser realizada em estabelecimentos
varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas especificas.

Art. 288. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais, bem como sua
frequéncia, seréo estabelecidos pelo SIM em normas complementares.

Art. 289. Conforme necessidade do SIM e em situagbes especificas e motivadas, as amostras coletadas pelo Servigo para
analises fiscais poderao ter o pagamento imputado ao estabelecimento fiscalizado.

Art. 290. Nos casos de analises fiscais de produto com padrdes microbioldgicos ndo previstos em Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade ou em legislacao especifica, permite-se seu enquadramento nos padrdes estabelecidos para um produto similar.

Art. 291. Confirmada a condenagé&o do produto ou da partida, o SIM determinara a sua inutilizag&o.
TITULO XI '
DA REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 292. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario antes de sua liberagdo para
CONSUMO Ou para seu comercio.

Art. 293. A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagdo que preserve as condi¢des sanitarias dos

produtos.

Art. 294. A reinspecgao dos produtos de origem animal abrange:

I - a verificagdo das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltérios edos recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecdo e as datas de fabricagdo e devalidade;

lll - a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular e histoldgicas, quando
couber;

V -a documentacéo fiscal e sanitaria de respaldo ao transito e a comercializagdo,quando couber;

VI - as condigdes de manutencdo e de higiene do veiculo transportador e ofuncionamento do equipamento de geragao de
frio, quando couber; e

VII - o nimero e a integridade do lacre do Servigo de Inspegao oficial de origem,quando couber.

Art. 295. Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de alteragdes ou de adulteracoes,
devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto e em normas complementares.

§ 1°. Na reinspecao, os produtos que forem julgados improprios para o consumohumano devem ser condenados, vedada a sua
destinagao a outros estabelecimentos sem autorizagao prévia do SIM.

§ 2° Os produtos que, na reinspegdo, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento devem ser submetidos a
processamento especifico autorizado pelo SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberagéo.

Art. 296. E permitido o aproveitamento condicional ou a destinagdo industrial de matérias-primas e de produtos de origem
animal em outro estabelecimento sob inspecao oficial desde que:

I - haja autorizag&o prévia do servigo oficial do estabelecimento de destino;
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Il - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovagdode recebimento no destino; e
lll - seja observado o disposto no inciso XIV do artigo 75;

Art. 297. E proibido recolher novamente as camaras frigorificas, sem conhecimento e avaliagdo do SIM, matérias-primas delas
retirados e que permaneceram em condi¢des inadequadas de temperatura.

Art. 298. Os produtos apreendidos durante as atividades de inspegdo e fiscalizacdo nos estabelecimentos registrados,
unicamente em decorréncia de fraude econémica ou com irregularidades na rotulagem, poderdo ser objeto de doagdo destinados
prioritariamente aos programas de seguranca alimentar e combate a fome ajuizo do Médico Veterinario do SIM.

Art. 299. Nao serdo objeto de doagdes os produtos apreendidos sem registro em Servigo de Inspecdo oficial da entidade
sanitaria competente.

TiTULO Xl
DO TRANSITO E DA CERTIFICAGAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 300. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meios de transporte apropriados,
de modo a garantir a manutengdo da sua integridade e permitir a sua conservagao.

§ 1°. Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes e apos o transporte.

§ 2°. Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-primas e de produtos
frigorificados devem dispor de isolamentotérmico e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento decontrole de
temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

Art. 301. Os produtos e matérias-primas de origem animal registrados, procedentes de estabelecimentos sob inspegao oficial,
atendidas as exigéncias neste Decreto e legislagdo especifica, tém livre transito no territério do municipio desde que rotulados, sem
prejuizo das instrugdes especificas a sanidade animal e podem ser expostos ao consumo em qualquer parte do municipio.

Art. 302. E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo humano juntamente com produtos ou
mercadorias de outra natureza.

Paragrafo unico. Os produtos de origem animal em transito deverdo estar higienicamente acondicionados em recipientes
adequados, independentemente de estarem embalados.

TiTULO XIII
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRAGOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO.

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos responsaveis pela infragao

Art. 303. Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposicdes deste Decreto e normas complementares a efeito da aplicagdo
das penalidades nela previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o recebimento nos estabelecimentos
registrados no SIM;

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no SIM onde forem recebidos, manipulados,
beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou
expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

lll - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragdes cometidas por quaisquer empregados ou

prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-
primas.

Secaolll
Das medidas cautelares
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Art. 304. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animalrepresente risco a saude publica ou tenha sido
adulterado, o SIM adotara, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensao do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspenséo provisodria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;
Il - coleta de amostras do produto para realizagdo de analises laboratoriais;

IV - determinar a realizagdo, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a serem realizadas em
laboratério préprio ou credenciado, observado o disposto no art. 288.

§ 1°. Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos.
§ 2°. As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

§ 3° Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo de produgdo, as medidas
cautelares poderao ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condigbes.

§ 4°. As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicagdonao forem confirmadas serdo levantadas.

§ 5°. Apos a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de
fabricagéo sera autorizada.

§ 6°. Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos apreendidos podera ser condicionada a apresentagdo de
laudos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7°. O disposto no caput deste artigo ndo afasta as competéncias de outros 6rgaos fiscalizadores, na forma da legislagao.

Art. 305. O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolvae aplique um plano de amostragem delineado com base
em critérios cientificos para realizagdo de analises laboratoriais, cujos resultados respaldarao a manutengao da retomada do processo de
fabricagdo quando a causa que motivou a adogdo da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do controle de processo de
produgéo.

Paragrafo unico. As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela empresae as analises serdo realizadas em laboratério
de eleicdo da empresa ou credenciado, observado o disposto no art. 288.

CAPITULO II
DAS INFRAGOES

Art. 306. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

I - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacdo do projeto, quando houver aumento de
capacidade de produgao ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou o arrendatario sobre
esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacdo ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagéo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condig¢des inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos que nao possuam processos de fabricagado, de formulagdoe de composicao registrados no SIM;
VII - expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM;

VIl - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto e em normas complementares
referentes aos produtos de origem animal;

IX- desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composigéo centesimal e tecnolégica doprocesso de fabricacéo;

XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da comprovagéo de
sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagao especifica;
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XIII - ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta aoSIM relativos a planos de agao, fiscalizagdes,
autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em estabelecimento ndo registrado em
Servigo de Inspecéo oficial;

XV - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em desacordo com os processos de
fabricagéo, de formulagéo e de composicao registrados no SIM;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com oscritérios estabelecidos neste Decreto ou em
normas complementares;

XVIIl - sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor;

XIX - fraudar documentos e registros sujeitos a verificagao pelo SIM;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XXI - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal,

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtosde origem desconhecida;

XXIIl - embaragar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a
restringir ou a burlar os trabalhosde fiscalizagéo;

XXIV- desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM;
XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo de
produtos usados na alimentacdo humana;

XXVII- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria- prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos
pelo SIM e mantidos sob guarda do estabelecimento;

XXVIII - fraudar documentos oficiais;
XXIX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco asaude ou que tenham sido adulterados;
XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM nos prazos regulamentares;

XXXI - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM;

XXXII - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXXIII - importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXXIV -iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas porocasido da concessao do titulo de registro;
XXXV - ndo apresentar produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatéria;

XXXVI - prestar ou apresentar informagées, declaragdes ou documentos falsosao SIM;

XXXVII - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspegdo obrigatdria anteriormente a realizagédo da
reinspecgao;

XXXVIIl - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou
expedir produtos de origem animal sem possuir registro no érgéo de fiscalizagdo competente;

XXXIX - descumprir determinagdes sanitarias de interdigdo total ou parcial de instalagdes ou equipamentos, de suspensao de
atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidascautelares; e

XL - nao realizar os tratamentos de destinacéo industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto e Lei
que regulamenta ou em normas complementares ou ndo dar a destinagdo adequada aos produtos condenados.

Art. 307. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em parte, as
matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;
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e
Il - apresentem-se adulterados;
lll - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais,
contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragcdo, na conservagdo ou no

acondicionamento;

IV - contenham substéancias ou contaminantes que nao possuam limite estabelecido em legislagdo, mas que possam prejudicar
a saude do consumidor;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima doslimites permitidos em legislagao especifica;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste Decreto, em normas
complementares e em legislagéo especifica;

VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIl - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento comprodutos de uso veterinario durante o periodo
de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do
produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu contetido exposto a contaminagéo e a deterioragdo;
XIl - estejam com o prazo de validade expirado;

Xl - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegéo sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XIV podem tornar as matérias-primas e os produtos
impréprios para consumo humano, a juizo do SIM;

Art. 308. Além dos casos previstos no art. 307, as carnes ou os produtos carneos devem ser considerados impréprios para
consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos neste Decreto e em normas
complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma consequéncia natural de seu
processamento tecnolégico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agéo por insetos ou roedores.

Paragrafo uUnico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os produtos carneos obtidos de
animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspec¢éo sanitaria oficial.

Art. 309. Além dos casos previstos no art. 307, o pescado ou os produtos de pescado devem ser considerados improprios para
consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagéo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deterioragao;

lll - sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo SIM ou legislagao federal especifica.
VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca; ou

Art. 310. Além dos casos previstos no art. 307, os ovos e derivados devem ser considerados improprios para consumo humano,
na forma como se encontram, quandoapresentem:

| - alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de manchas escuras ou de sangue
alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

www.taua.ce.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA/CE | EXECUTIVO | DIARIO OFICIAL - NUMERO: 1391/2025 - 14/03/2025

Il - podridao vermelha, negra ou branca;
IV- contaminagao por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de transmitir odores ou
sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sdo também considerados improprios para consumo humano os ovos que foram submetidos ao processo de
incubacéo.

Art. 311. Além dos casos previstos no art. 307, considera-se improprio para qualquer tipo de aproveitamento o leite cru,
quando:

I - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

Il - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de
densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias
estranhas a sua composigao;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presencga de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha sido
preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 312. Além dos casos previstos nos art. 307 e art. 311, considera-se impréprio para produgdo de leite para consumo humano
direto o leite cru, quando nao seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 313. Para efeito das infragées previstas neste Decreto, as matérias-primase os produtos podem ser considerados alterados
ou adulterados.

§ 1°. Sdo considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem condigdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a saude publica.

§ 2°. Sao considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origemanimal:
| - fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus componentes caracteristicos em
razéo da substituicdo por outros inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legislagao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias
com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteracdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboragao do produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de
substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de
fabricagédo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricagédo registrado, mediante supresséo,
abreviagao ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto; ou

II- falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste Decreto, em
normas complementares ou no registro de produtos junto ao Servigo de Inspegdo Municipal;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo,
com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal e que se denominem
como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo
ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que tenham sido que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro,
expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado; ou
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e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade; ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacdes referentes a natureza ou a origem indicadas na
rotulagem.

Art. 314. O SIM adotara a legislagao federal especifica quanto aos critérios de destinagdo de matérias-primas e de produtos
julgados impréprios para o consumo humano.

Art. 315. Nos casos previstos no art. 307, independentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os
seguintes procedimentos:

| — nos casos de apreensao, apos reinspegao completa, as matérias primas e os produtos podem ser condenados ou pode ser
autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo humana, conforme disposto em normas complementares; e

Il - nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias- primas e dos produtos para fins nao
comestiveis.

CAPIiTULO Il
DAS PENALIDADES

Art. 316. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou consistirdo em obrigagao
de fazer ou de ndo fazer, asseguradosos direitos a ampla defesa e ao contraditério.

Art. 317. Serdo aplicadas sangdes administrativas as infragdes sanitarias, mediante punigdes alternativas ou cumulativas, sem
prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis, nos termos do art. 13 da Lei Municipal n°® 2885/2025, a seguir:

| — adverténcia: quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma fé, ou ndo se verificar circunstancia agravante;

Il - multa: de no minimo R$ 150,00 (cento e cinquenta reais) a R$ 5.000,00 (cinco mil reais), nos casos ndo compreendidos no
inciso |, nos casos de reincidéncia ou sempre que se verificar condigdo agravante;

Ill - apreensdo ou condenagao da matéria-prima, dos produtos, subprodutos e derivados: quando houver indicios de que
nao apresentam condi¢des higiénico-sanitarias adequadas a finalidade que se destinam ou forem adulterados;

IV — suspensdo das atividades que causem risco a saude: quando houver constatagdo de fraude ou quando houver
embaraco a agao da fiscalizagao;

V - interdicao total ou parcial do estabelecimento: quando a infragdo consistir na adulteragao ou na falsificagdo habitual do
produto ou se verificar, quando da inspecdo técnica pela autoridade competente, a insuficiéncia de condi¢gdes higiénico-sanitarias
adequadas;

VI — Cassacao do registro do estabelecimento: nos casos previstos em regulamento.

§1°. As multas seréo aplicadas levando em consideragéo o porte do estabelecimento, a primariedade do infrator, a quantidade,
a destinagdo e a potencialidade de danos a saude humana; e poderao ser elevadas até o maximo de cinquenta vezes o limite
estabelecido no inciso Il do caput deste artigo em caso de reincidéncia e quando, de acordo com o porte do estabelecimento, n&do se
mostrar eficiente seu carater sancionador.

§2°. Nos casos de artificios, ardil, simulagdo, embarago ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em conta as condigdes
atenuantes e agravantes, as multas previstas no inciso Il do caput serdo aplicadas em seu valor maximo;

§3°. As medidas previstas nos incisos lll, IV e V do caput deste artigo poderdo ser adotadas cautelarmente, devendo ser
justificada motivadamente nos autos do procedimento.

§4°. As penalidades previstas nos incisos IV e V do caput deste artigo poderdo ser extintas apds atendimento de suas
exigéncias motivadoras.

Art. 318. Na aplicagdo da sangédo de multa, tendo como valor maximo o correspondente ao valor fixado no art. 13, I, da Lei
Municipal n® 1885/2025, observadas as seguintes gradagdes:

| - para infragbes leves, multa de 1% (um por cento) a 15% (quinze por cento) do valor maximo;

Il - para infragdes moderadas, multa de 15% (quinze por cento) a 40% (quarenta por cento) do valor maximo;
lll - para infragdes graves, multa de 40% (quarenta por cento) a 80% (oitenta por cento) do valor maximo; e

IV - para infragbes gravissimas, multa de 80% (oitenta por cento) a 100% (cem por cento) do valor maximo.

Paragrafo unico. A multa prevista no art. 13, Il da Lei Municipal n® 1885/2025 e neste Decreto sera agravada até o grau
maximo,nos casos de artificio, ardil, simulagédo, desacato, embarago ou resisténcia a agao fiscal.

Art. 319. Sera aplicada a sangdo de apreensao ou condenagao da matéria-prima, dos produtos, subprodutos e
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derivados, quando houver indicios de que ndo apresentam condigdes higiénico-sanitarias adequadas a finalidade que se destinam ou
forem adulterados, a que prevé o art. 13, lll, da Lei Municipal n® 1885/2025;

Art. 320. Sera aplicada a sangdo da suspensao das atividades que causem risco a saude, constatagéo de fraude ou quando
houver embarago a agao da fiscalizagao, que dispde o art. 13, IV, da Lei Municipal n° 1885/2025

Paragrafo unico. A suspensao de atividades e a interdigdo de que tratam os incisos IV e V do art. 317 serdo levantadas nos
termos do disposto no art. 303, §4° e 330.

Art. 321. Sera aplicada a sangdo de interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragéo consistir naadulteragédo
ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegdo técnica realizada pela autoridade competente, a
inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.

Paragrafo unico. Se a interdicdo total ou parcial nao for levantada, nos termos do art. 320, paragrafo Unico, apds 12 (doze)
meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

Art. 322. Para fins de aplicagdo da sangao de multa de que trata o inciso Il do art. 317, sdo consideradas:

| - infragdes leves as compreendidas nos incisos | a VIl e inciso XXX do caput do art. 306;

Il - infragdes moderadas as compreendidas nos VIl a XVI, inciso XXXI e inciso XXXII do caput do art. 306;

lll - infragdes graves as compreendidas nos incisos XVII a XXII e incisos XXXl aXXXV do caput do art. 306; e

IV - infragbes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIIl a XXIX e incisos XXXVI a XL do caput do art. 306;

§ 1°. As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao recebergraduagdo superior, nos casos em que a falta
cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§2°. Aos que cometerem outras infracdes a este Decreto ou as normas complementares, sera aplicada multa no valor
compreendido entre 1% (um por cento) e 100% (cem por cento) do valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu
impacto na saude publica ou na saude animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 323.

Art. 323. Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art. 317, serdo considerados, além
da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, os
antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 1°. Sao consideradas circunstancias atenuantes:

| - o infrator ser primario na mesma infragéo;

Il - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugéao do fato;

Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequénciasdo ato lesivo que lhe for imputado;

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - ainfragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

VIl - a infragcdo néao afetar a qualidade do produto;

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragédo,até o prazo de apresentagao da defesa;

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecudrios ou que se enquadra nas
definicdes do § 1° do art. 18-A da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

§ 2°. Sao consideradas circunstancias agravantes:
I - o infrator ser reincidente especifico;
Il - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtengéo de qualquer tipo devantagem;

lll - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendoconhecimento de sua lesividade para a salude
publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infracéo;
V - a infragéo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para oconsumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agdo da fiscalizagdo ou ainspecao;
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VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou
VIII - o infrator ter descumprido as obrigagdes de depositario relativas a guarda do produto.

§ 3°. Na hipétese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagdo da pena deve ser considerada em
razdo das que sejam preponderantes.

§ 4°. Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois dotransito em julgado da decisdo administrativa
que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 5°. A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infracdoe a reincidéncia especifica é caracterizada pela
repeticdo de infracdo ja anteriormente cometida.

§ 6°. Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacédo anterior se entre adata do cumprimento ou da extingdo da
penalidade administrativa e a data da infragdoposterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§ 7°. Quando a mesma infragao for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito
de punigdo o enquadramento mais especifico em relagdo ao mais genérico.

§ 8°. O disposto no inciso IX do § 1° deste art. 323 néo se aplica aos casos de reincidéncia, fraude, resisténcia ou embarago a
fiscalizagéo.

Art. 324. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da inutilizagdo do produto, da
interdicao total ou parcial de instalagdes, da suspenséo de atividades, da cassagéo do registro do estabelecimento ou da ag&o criminal,
quando tais medidas couberem.

Paragrafo unico. A cassacgao do registro de estabelecimento cabe a Coordenagdodo Servigo de Inspecéo.

Art. 325. Na hipo6tese de apuragdo da pratica de duas ou mais infragdes em um processo administrativo, as penalidades serdo
aplicadas cumulativamente para cada infragao praticada.

Art. 326. Para fins de aplicagdo das sangdes de que trata o inciso lll do caput do art. 317, sera considerado que as matérias
primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou quese
encontram alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsdes desta Decreto, nos casos definidos no art. 315.

§ 1° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgao, de transporte ede destruigcdo dos produtos condenados.

§ 2°. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocao e de transportedos produtos apreendidos e perdidos em favor
do municipio que serdo destinados aos programas de seguranga alimentar e combate a fome, nos termos do § 4° do art. 2° da Lei n°
7.889, de 1989.

Art. 327. A sancdo de que trata o inciso IV do caput do art. 317 sera aplicada nos seguintes casos, sem prejuizo a outras
previsdes deste Decreto, quando caracterizado risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omiss&o de elementos informativos sobre a composigédo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagéo;
Il - alteragdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;
IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condigdes inadequadas;

V - recepgdo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria- prima, ingrediente ou produto desprovido de
comprovacgao de sua procedéncia;

VI - simulagédo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com os critérios estabelecidos neste Decreto ou em
normas complementares ou apor aosprodutos novos prazos depois de expirada a validade;

VIII - produgéo ou expedigdo de produtos que representem risco a salide publica;

IX - utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ousem procedéncia conhecida no preparo de
produtos usados na alimentagcdo humana;

X - utilizagéo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendamao disposto na legislagao especifica;

Xl - utilizagdo, substituicdo, subtragdo ou remocgdo, total ou parcial, de matéria- prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;
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XIl - prestagdo ou apresentacdo ao SIM de informagbes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dosingredientes e dos produtos;

XIlI - fraude de registros sujeitos a verificagdo pelo SIM;
XIV - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de armazenagem;

XV - aquisicdo, manipulagdo, expedigdo ou distribuicdo de produtos de origem animal oriundos de estabelecimento ndo
registrado no Servigo de Inspecao oficial;

XVI - ndo realizagéo de recolhimento de produtos que possam incorrer em riscoa satde ou que tenham sido adulterados;

XVII - inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias estabelecidas por ocasido da concessao do titulo
de registro;

XVIIl - expedicdo ou comercializagdo de produtos de origem animal sujeitos a reinspegao obrigatdria anteriormente a sua
realizagao;

XIX - recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagdo, armazenamento,
acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedig&o de produtos de origem animal que ndo possuam registro no érgéo de fiscalizagédo
competente;

XX - descumprimento de determinagdes sanitarias de interdicdo total ou parcialde instalagdes ou equipamentos, de suspensao
de atividades ou de outras impostas emdecorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidascautelares;
e

XXl - ndo realizagédo de tratamentos de destinacéo industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou
em normas complementares ou nao destinagdo adequada a produtos condenados.

Art. 328. A sancao de que trata o inciso IV do caput do art. 317 sera aplicada, quando o infrator:

| - embaragar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar
os trabalhos de fiscalizagao;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor SIM;
Il - omitir elementos informativos sobre composigédo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagao;
IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos deorigem desconhecida;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo
SIM e mantidos sob a guardado estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais;
VII - fraudar registros sujeitos a verificacédo pelo SIM;

VIII - descumprir determinagdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de instalagdes ou equipamentos, de suspensdo de
atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidascautelares;

IX - prestar ou apresentar ao SIM, declaragdes ou documentos falsos;
X - ndo apresentar para reinspegao produtos de origem animal sujeitos a reinspegao obrigatéria; e

Xl - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatéria anteriormente a realizagdo da
reinspegao.

Paragrafo unico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 317 sera aplicada também, nos termos do disposto no
art. 332, sem prejuizo de outras previsdesdeste Decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o embarago a agéo fiscalizadora:

I - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acéo,
fiscalizagbes, autuagdes, intimagdes ounotificagdes de forma deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestacdo ou apresentacdo ao SIM de informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dosingredientes e dos produtos;

lll - ndo apresentagdo dos produtos de origem animal sujeitos a reinspegao obrigatdria no local de reinspegdo autorizado;

IV - utilizagdo de forma irregular ou insergdo de informagdes ou documentacéo falsas, enganosas ou inexatas nos formularios e
documentos utilizados pelo SIM;
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V - prestagdo ou apresentagdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o érgao fiscalizador,
referente a quantidade, a qualidade e aprocedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou sonegacgéo de informacéo
que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor.

Art. 329. As sancgées de interdigdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de adulteragéo ou falsificagdo habitual
do produto ou de suspensédo de atividades oriundas de embarago a agao fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo de, nominimo, sete
dias, que podera ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de acordo com o histérico de infragdes, as sucessivas reincidéncias e
as demais circunstancias agravantes previstas no art. 323, §2°, independentemente da corregédo das irregularidades que as motivaram.

§ 1°. A suspenséo de atividades oriunda de embaracgéo a acgao fiscalizadora poderater seu prazo de aplicagao reduzido para, no
minimo, 3 (trés) dias, em infragdes classificadascomo leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias atenuantes, excetuados
os casos de reincidéncia especifica.

§ 2°. As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo de trinta dias, a partir da data da cientificagdo do
estabelecimento.

§ 3°. Apds inicio dos efeitos das sangdes de que trata o caput, o prazo de aplicagdosera contado em dias corridos, exceto nos
casos de que trata o § 1°, em que a contagemdo prazo sera feita em dias Uteis subsequentes.

§ 4°. A suspensdo de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas e a certificagdo sanitaria, permitida,
quando aplicavel, a conclusédo do processo de fabricagdo de produtos de fabricagao prolongada cuja produgéo tenha sidoiniciada antes do
inicio dos efeitos da sangéo.

§ 5°. Ainterdigdo de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor noqual ocorreu a adulteragéo, quando for possivel
delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de forma total, quando nao for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia,
mediante especificagdo no termo de julgamento.

§ 6°. Caso as sangbes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o periodo de duragdo das agdes
cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido do prazo de aplicagdo das sang¢des ao término da apuragado administrativa.

Art. 330. As sangdes de interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da constatagdo de inexisténcia de
condicdes higiénico-sanitarias adequadas, e de suspensdo de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria,
serdo levantadas apds o atendimento das exigéncias que as motivaram.

§ 1°. A sancgéo de interdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma:

| - parcial aos setores ou equipamentos que n&o apresentam condigdes higi€nico-sanitarias adequadas de funcionamento; ou

Il - total, caso as condi¢des inadequadas se estendam a todo o estabelecimentoou quando a natureza do risco identificado ndo
permita a delimitagdo do setor ou equipamento envolvidos.

§ 2°. A suspensdo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ao equipamento ou a operagdo que ocasiona o
risco ou a ameaga de natureza higiénico- sanitaria.

§ 3°. As sancgdes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término doprocesso de apuragdo, caso ja tenham sido
aplicadas por medida cautelar.

Art. 331. A habitualidade na adulteragédo ou na falsificacdo de produtos caracteriza-se quando for constatada idéntica infragcao
por 03 (trés) vezes, consecutivas ou ndo, no periodo de 12 (doze) meses.

§ 1°. Para os fins deste artigo, considera-se idéntica infragdo aquela que tenha por objeto o mesmo fato motivador,
independentemente do enquadramento legal, quetenha sido constatada pela fiscalizagao.

§ 2°. Para contagem do numero de infragdes para caracterizacédo da habitualidade, serdo consideradas a primeira infracéo e
duas outras que venham a ser constatadas, apos a adogéo, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas para sanar a
primeira irregularidade.

Art. 332. As sangdes de cassagao de registro do estabelecimento devem ser aplicadas nos casos de:

I - reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou a suspensdo de atividades, nos
periodos maximos fixados no art. 329; ou

Il - ndo levantamento da interdigdo do estabelecimento apés decorridos doze meses.

CAPIiTULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 333. O descumprimento as disposigdes deste Decreto e as normas complementares serd apurado em processo
administrativo devidamente instruido,iniciado com a lavratura do auto de infragao.

Art. 334. O auto de infragdo sera lavrado por Servidor do SIM que houver constatado a infragdo, no local onde foi comprovada
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a irregularidade ou no érgéo de fiscalizagéo.

Paragrafo unico. Para fins de apuragdo administrativa de infragdes a legislagdo referente aos produtos de origem animal e
aplicacédo de penalidades, sera consideradacomo data do fato gerador da infragdo a data em que foi iniciada a acéo fiscalizatéria que
permitiu a detecgdo da irregularidade, da seguinte forma:

| - a data da fiscalizagdo, no caso de infragbes constatadas em inspecgées, fiscalizagbes ou auditorias realizadas nos
estabelecimentos ou na analise de documentagao ou informagdes constantes nos sistemas eletronicos oficiais;

Il - a data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.

Art. 335. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a infragdo cometida e a base
legal infringida.

Art. 336. A assinatura e a data apostas no auto de infragcdo por parte do autuado,ao receber sua copia, caracterizam notificagdo
valida para todos os efeitos legais.

§ 1°. Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragado, o fato deve serconsignado no proprio auto de infragao.

§ 2°. A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso de recebimento - AR, por
telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificagdo do interessado.

§ 3°. No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na impossibilidade da cientificagdo
de que trata o § 2°, a ciéncia sera efetuada por publicagéo oficial.

§ 4°. A cientificagdo sera nula quando feita sem observancia das prescri¢cdes legais.

Art. 337. A defesa e o recurso do autuado devem ser apresentados por escrito, em vernaculo e protocolizados na sede do SIM
no prazo de 15 (quinze) dias, contado da data da cientificagao oficial.

§ 1°. A contagem do prazo de que trata o caput sera realizada de modo continuo e se iniciara no primeiro dia util subsequente a
data da cientificagao oficial.

§ 2°. O prazo sera prorrogado até o 1° (primeiro) dia util subsequente caso o vencimento ocorra em data que ndo houver
expediente ou o expediente for encerradoantes da hora normal.

Art. 338. Nao serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
| - fora do prazo;

Il - perante 6rgéo incompetente;

Il - por pessoa nao legitimada;

IV - apds exaurida a esfera administrativa.

§ 1°. Na hipétese do inciso Il do caput, a autoridade competente sera indicada aoautuado e o prazo para defesa ou recurso sera
devolvido.

§ 2°. O nao conhecimento do recurso ndo impede a administragédo publica de rever de oficio o ato ilegal, desde que ndo tenha
ocorrido a preclusdo administrativa.

Art. 339. O Servidor Oficial do SIM, ap6s juntada ao processoa defesa, deve instrui-lo com relatério e o Coordenador do SIM deve
proceder ao julgamento em primeira instancia.

Paragrafo tnico. Na hipétese de nao apresentacéo de defesa, a informagao constara do relatério de instrugéo.

Art. 340. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdéesde legalidade e do mérito, no prazo de dez dias
continuos, com a contagem iniciando no primeiro dia Util apds a data de ciéncia ou da data de divulgagéo oficial da deciséo.

Paragrafo unico. O recurso tempestivo poderd, a critério da autoridade julgadora, ter efeito suspensivo sobre a penalidade
aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisdo, a qual, se ndo a reconsiderar, encaminhara o processo administrativo ao
Secretario de Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos para proceder ao julgamento em segunda instancia.

Art. 341. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia é o Secretéario de Desenvolvimento
Rural e Recursos Hidricos, respeitados os prazos e os procedimentos previstospara a interposicéo de recurso na instancia anterior.

Art. 342. O nao recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo transitado em
julgado, implicard o encaminhamentodo débito para inscricdo em divida ativa do municipio.

Art. 343. Podera ser dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou
falsificagdo comprovadas em processos com transitoem julgado no ambito administrativo.
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Paragrafo nico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a satideou que tenham sido adulterados também podera
ser divulgado.

Art. 344. A lavratura do auto de infragdo nao isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha motivado.
Art. 345. Para fins do disposto no art. 55 da Lei Complementar n° 123, de 2006, consideram-se atividades e situagdes de alto
risco as infragdes classificadas como grave ou gravissima, nos termos estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares,

praticadas por microempresas ou empresas de pequeno porte de produtos agropecuarios.

TITULO XIV ]
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 346. O SIM podera adotar procedimentos complementares de inspegéo e fiscalizagdo decorrentes da existéncia ou da
suspeita de:

| - doengas, exdticas ou nao;
Il - surtos; ou
lll - quaisquer outros eventos que possam comprometer a sadde publica e a saide animal.

Paragrafo unico. Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecéo sanitaria, houver suspeita de doengas infectocontagiosas
de notificacao imediata, o SIM deve notificar o servigo oficial de saude animal.

Art. 347. Os estabelecimentos de pequeno porte que elaborem produtos alimenticios de origem animal de forma artesanal
deverao estar registrados no SIM e atender as normas estaduais e federais para obtencao do selo de identificacéo artesanal.

Art. 348. Os casos omissos ou as duvidas que forem suscitadas na execugao deste Decreto serdo dirimidos pelo Coordenador
do SIM com base em informagbes técnico-cientificas.

Art. 349. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado administrativo, serdo consideradas para a determinagdo da
reincidéncia em relagéo ao fato praticado depois do inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 350. O Servigo de Inspegdo Municipal expedira normas complementares necessarias a execugao deste Decreto.

Paragrafo Unico. Na auséncia de norma complementar propria, o SIM podera adotar a legislagédo federal como ferramenta de
atuacao.

Art. 351. A Secretaria de Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos podera celebrarparcerias com 6rgdos ou com entidades
afins, dos setores publico ou privado, com o objetivo de viabilizar, desenvolver, executar ou de aperfeigoar as atividades de educagéo e de
fiscalizagcéo e inspecéo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, nos termos disposto no art. 16 da Lei Municipal n® 2885/2025.

Art. 352. Fica o SIM autorizado a integrar Consorcios publicos e realizar adesdo aos Sistema Brasileiro de Inspegdo (SISBI) e
Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Artesanal e de Pequeno Porte (SUSAP/CE), bem como a outros sistemas que
viabilizem a expansao da comercializagado dos produtos inspecionados, conforme previsto no art. 17 da Lei Municipal n°® 2885/2025.

Art. 353. Fica revogado o Decreto Municipal n° 1016001/2024-GABP, de 16 de outubro de 2024.

Art. 354. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as demais disposi¢gdes em contrario.

Palacio Quinamuia - Centro Administrativo José Fernandes Castelo, em 13 de margco de 2025, aos 222° anos de
Emancipacgéao Politica do Municipio de Taua-Ceara.

Patricia Pequeno Costa Gomes de Aguiar
Prefeita Municipal

(*) Republicado por conter incorregéo no original, publicado no DO - Eletrénico, Ano VI, Edicdo n°® 1390, pags. 2 a 49, de 13/03/2025.
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GABINETE DA PREFEITA - DECRETOS - DECRETO N°. 0314001/2025 — GABP.
DECRETO N°. 0314001/2025 — GABP.
Dispoe sobre a declaragio de utilidade publica para fins de

desapropriagdo para construgdao do Aterro Sanitario, na forma que
indica, e da outras providéncias.

A PREFEITA MUNICIPAL DE TAUA, no uso das atribuicdes que Ihe confere o art. 102, § 59, inciso X, da Lei organica do Municipio de
Taua combinado com o Decreto-Lei n° 3.365, de 21 de junho de 1941, com posteriores alteragdes, que rege a matéria; e

CONSIDERANDO que é de interesse social e de utilidade publica o imével privado para fins de desapropriagdo publica que objetiva a
construgcdo de um Aterro Sanitario no Municipio de Taua-CE;

CONSIDERANDO que o Municipio necessita da construgdo do Aterro Sanitario para fins de destinagdo dos residuos sélidos e protecédo
ao meio ambiente, visando a minimizag&o dos riscos a saude publica e promogéo de gestao sustentavel;

CONSIDERANDO a existéncia de terreno improdutivo na Fazenda Santa Fé, Zona Rural de Taua-CE, e de recursos disponiveis para a
construgdo do Aterro Sanitario;

CONSIDERANDO que foram adotados critérios técnicos que indicaram a delimitagdo da area objeto da declaragdo de utilidade publica
para fins de desapropriagao, como sendo satisfatoria e propicia a construgdo da obra.

DECRETA:

Art. 1°. Fica declarada de utilidade publica, para fins de desapropriagdo, a area de propriedade da Senhora Maria Idelva Machado
Mendonca, inscrita no CPF n° 040.***.***- 34, com as especificagdes que seguem:

I — A area expropriada esta situada na Fazenda Santa Fé, Zona Rural de Taua/CE, possuindo a area de 500.000,02 m? (quinhentos mil
metros quadrados e dois decimetros quadrados);

Il - A area desapropriada sera destinada a construgdo do Aterro Sanitario;

Il - Devendo a completa qualificagdo do(s) expropriado(s), bem como seu respectivo titulo de propriedade serem analisados pela
Procuradoria Geral do Municipio, quando da propositura de Agao Judicial de Expropriagdo e/ou formalizagdo de acordo expropriatério.

Art. 2°. Fica a Secretaria de Infraestrutura e Servigos Publicos autorizada a promover o levantamento da area expropriada.

Art. 3°. Fica a Procuradoria Geral do Municipio autorizada a realizar a desapropriacdo objete deste Decreto, por via extrajudicial ou
judicial, mediante prévia avaliagao.

Art. 4°. A desapropriagdo prevista no artigo anterior é declarada de natureza urgente, para os fins e efeitos do artigo 15, do Decreto-Lei
Federal n° 3.365, de 21 de junho de 1941.

Art. 5°, A area expropriada sera incorporada ao patriménio do Municipio de Taua — Ceara.

Art. 6°. As despesas decorrentes da execugdo do presente Decreto correrdo por conta de dotagdes orgamentarias proprias.

Art. 7°. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢gdes em contrario.

Palacio Quinamuiu - Centro Administrativo José Fernandes Castelo, em 14 de marco de 2025, aos 222° anos de Emancipacao

Politica do Municipio de Taua-Ceara.

PATRICIA PEQUENO COSTA GOMES DE AGUIAR
PREFEITA MUNICIPAL
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GABINETE DA PREFEITA - DECRETOS - DECRETO N°. 0314002/2025 — GABP.

DECRETO N°. 0314002/2025 — GABP.

Dispoe sobre a declaragio de utilidade publica para fins de
desapropriagdo para construgdao e ampliagio do Cemitério Publico de
Taud, na forma que indica, e da outras providéncias.

A PREFEITA MUNICIPAL DE TAUA, no uso das atribuicdes que lhe confere o art. 102, § 5°, inciso X, da Lei organica do Municipio de
Taua combinado com o Decreto-Lei n° 3.365, de 21 de junho de 1941, com posteriores alteragdes, que rege a matéria; e

CONSIDERANDO que é de interesse social e de utilidade publica o imével privado para fins de desapropriagdo publica que objetiva a
ampliagdo do Cemitério Publico de Taua;

CONSIDERANDO que o Municipio necessita da ampliagdo do Cemitério Publico de Taua para fins de sepultamentos, considerando o
crescimento populacional e dignidade das familias;

CONSIDERANDO a existéncia de terreno improdutivo na no Planalto Nelandia, Zona Urbana de Taua — CE, e de recursos disponiveis
para a construgdo da ampliagdo do Cemitério Publico;

CONSIDERANDO que foram adotados critérios técnicos que indicaram a delimitagdo da area objeto da declaragdo de utilidade publica
para fins de desapropriagdo, como sendo satisfatoria e propicia a construgdo da obra.

DECRETA:

Art. 1°. Fica declarada de utilidade publica, para fins de desapropriagdo, a area de propriedade do Espélio de Maria Juraci Ferrer Feitosa,
representado pelo inventariante, o Senhor Luiz Feitosa Freitas, inscrito no CPF sob n°® 021.*** ***-20, com as especificagdes que seguem:

I — A area expropriada esta situada na Rua Anténio Teixeira Benevides, s/n, Bairro Colibris, Zona Urbana de Taua — CE, possuindo uma
area de 6.269,14 mZ2 (seis mil duzentos e sessenta e nove metros quadrados e quatorze decimetros quadrados);

Il - A area desapropriada sera destinada a construgdo da ampliagdo do Cemitério Publico de Taua;

Il - Devendo a completa qualificagdo do(s) expropriado(s), bem como seu respectivo titulo de propriedade serem analisados pela
Procuradoria Geral do Municipio, quando da propositura de Agao Judicial de Expropriagdo e/ou formalizagdo de acordo expropriatério.

Art. 2°. Fica a Secretaria de Infraestrutura e Servigos Publicos autorizada a promover o levantamento da area expropriada.

Art. 3°. Fica a Procuradoria Geral do Municipio autorizada a realizar a desapropriacdo objete deste Decreto, por via extrajudicial ou
judicial, mediante prévia avaliagao.

Art. 4°. A desapropriagéo prevista no artigo anterior € declarada de natureza urgente, para os fins e efeitos do artigo 15, do Decreto-Lei
Federal n° 3.365, de 21 de junho de 1941.

Art. 5°, A area expropriada sera incorporada ao patriménio do Municipio de Taua — Ceara.

Art. 6°. As despesas decorrentes da execugao do presente Decreto correrdo por conta de dotagbes orgamentarias proprias.

Art. 7°. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢gdes em contrario.

Palacio Quinamuiu - Centro Administrativo José Fernandes Castelo, em 14 de margco 2025, aos 222° anos de Emancipacao

Politica do Municipio de Taua-Ceara.

PATRICIA PEQUENO COSTA GOMES DE AGUIAR
PREFEITA MUNICIPAL
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SECRETARIA DE PROTEGAO SOCIAL - AVISOS DE LICITAGAO - PREGAO ELETRONICO N° 13.03.002/2025-SPS

ESTADO DO CEARA - PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA — AVISO DE LICITAGAO. A Prefeitura Municipal de Taua, por meio do
Ordenador de Despesas da Secretaria de Protegdo Social, torna publico aos interessados a abertura do Pregdo Eletrénico n°
13.03.002/2025-SPS, cujo objeto é o Registro de pregos para futura e eventual aquisicdo de cestas basicas para doagées as familias em
situagdo de vulnerabilidade pertencentes ao Programa Taua Solidario, de interesse da Secretaria de Prote¢do Social do municipio de
Taua-CE. Com ABERTURA DAS PROPOSTAS para o dia 31 de marco de 2025, as 08h00min. O edital completo esta disponibilizado
em: https://www.gov.br/pncp/pt-br, https://novobbmnet.com.br/, https://municipios-licitacoes.tce.ce.gov.br/ e
https://www.taua.ce.gov.br/licitacao.php. Taua-CE, 13 de margo de 2025. Ordenador de Despesas.

SECRETARIA DE PROTEGAO SOCIAL - AVISOS DE LICITAGAO - PREGAO ELETRONICO N° 13.03.003/2025-SPS

ESTADO DO CEARA - PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA — AVISO DE LICITAGAO. A Prefeitura Municipal de Taua, por meio do
Ordenador de Despesas da Secretaria de Protegdo Social, torna publico aos interessados a abertura do Pregdo Eletrénico n°
13.03.003/2025-SPS, cujo objeto é o Registro de pregos para futura e eventual aquisicdo de kits maternos para atender as gestantes
cadastradas nos grupos dos Centros de Referéncia da Assisténcia Social - CRAS, junto a Secretaria de Proteg¢do Social do municipio de
Taua-CE. Com ABERTURA DAS PROPOSTAS para o dia 01 de abril de 2025, as 08h00min. O edital completo esta disponibilizado em:
https://lwww.gov.br/pncp/pt-br, https://novobbmnet.com.br/, https://municipios-licitacoes.tce.ce.gov.br/ e
https://www.taua.ce.gov.br/licitacao.php. Taua-CE, 13 de margo de 2025. Ordenador de Despesas.

SECRETARIA DA EDUCAGAO - EXTRATOS - EXTRATO DO CONTRATO 15.10.001/2024-SME-01

EXTRATO DO INSTRUMENTO CONTRATUAL. O MUNICIPIO DE TAUA, através da Secretaria da Educacao, torna publico o Extrato do
Contrato 15.10.001/2024-SME-01, resultante do Pregdo Eletronico n° 15.10.001/2024-GM. UNIDADE ADMINISTRATIVA: Secretaria da
Educacdo. DOTAGAO ORGCAMENTARIA: 12.122.2012.2.060. ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.30.00. FONTE: 1.500.1001.00.
OBJETO: AQUISICAO DE MATERIAL GRAFICO PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS UNIDADES ADMINISTRATIVAS DA
PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA-CE CONTRATADA: GRAFICA TAUA SERVICOS E COMERCIO LTDA. PRAZO DE VIGENCIA DO
CONTRATO: até 31 de dezembro de 2025. VALOR GLOBAL: R$ 98.468,00 (noventa e oito mil e quatrocentos e sessenta e oito reais).
ASSINA PELA CONTRATADA: Francisco Thiago Alves Aratjo. ASSINA PELA CONTRATANTE: José Eronilson Alexandrino Souza.
Taua-Ce,13 de margo de 2025. José Eronilson Alexandrino Souza. Ordenador de Despesas da Secretaria da Educacgéo.

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO RURAL E RECURSOS HIDRICOS - EXTRATOS - EXTRATO DO CONTRATO N°
1301001/2025-10

EXTRATO DO INSTRUMENTO CONTRATUAL - O Municipio de Taud, através da Secretaria de Desenvolvimento Rural e Recursos
Hidricos, torna publico o Extrato do Contrato n°® 1301001/2025-10, resultante do Pregao Eletrénico n° 13.01.001/2025-GM, a saber:
UNIDADE ADMINISTRATIVA: SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO RURAL E RECURSOS HIDRICOS. DOTAGAO
ORGAMENTARIA: 2201.04.122.2024.2.118. ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.30.00. FONTE: 1500. OBJETO: AQUISICAO DE
RECARGA DE GAS LIQUEFEITO DE PETROLEO (GLP), PARA ATENDER AS NECESSIDADES DA SECRETARIA DE
DESENVOLVIMENTO RURAL E RECURSOS HiDRJCOS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA-CE. CONTRATADA: ORVAL
ORGANIZACAO VALENTE LTDA. PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO: até 31 de dezembro de 2025. VALOR GLOBAL: R$ 579,72
(quinhentos e setenta e nove reais e setenta e dois centavos). ASSINA PELA CONTRATANTE: Ant6nia Marcileide de Castro. ASSINA
PELO CONTRATADO(A): Inacio Laéldio Mesquita Lucas (Procurador). Taua-CE, 14 de margo de 2025. Antnia Marcileide de Castro -
Ordenadora de Despesas da Secretaria de Desenvolvimento Rural e Recursos Hidricos.

SECRETARIA DA CULTURA, TURISMO E LAZER - EXTRATOS - TERMO DE APOSTILAMENTO AO CONTRATO N°
06.03.001/2025-SECULT

EXTRATO DE PUBLICAGAO DO TERMO DE APOSTILAMENTO. A Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer do municipio de Taua, torna
publico o extrato do Termo de Apostilamento ao Contrato n° 06.03.001/2025-SECULT, decorrente do Processo Administrativo de
Adeséo n° 06.03.001/2025-SECULT cujo objeto é a aquisicbes de material permanente (gelagua), para atender as necessidades da
Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer do municipio de Taug — CE. Contratante: Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer. Contratado:
OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA — CNPJ 41.600.131/0001-97. Dotagdo orgamentaria apostilada: 0501
13 122 2023 2.013. Elemento de Despesas: 4.4.90.52.00. Fonte de recursos: 1500. Fundamentacéao legal: Fundamento o Art. 136,
inciso 1V, da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021. Valor do contrato: R$ 10.320,00 (dez mil e trezentos e vinte reais). Ratificagado:
Ratificam-se todas as demais clausulas e condigées anteriormente acordadas. Taua - CE, 13 de margo de 2025. Walisson Silva Gomes.
Ordenador de Despesas da Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer.

DOM assinado eletronicamente por: Alberto - CPF: ***.858.223-** em 14/03/2025 18:32:33 - IP com n°: 192.168.100.32 ;
Autenticacdo em: www.taua.ce.gov.br/diariooficial.php?id=1569
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SECRETARIA DA CULTURA, TURISMO E LAZER - EXTRATOS - TERMO DE APOSTILAMENTO AO CONTRATO N°
06.03.003/2025-SECULT

EXTRATO DE PUBLICAGAO DO TERMO DE APOSTILAMENTO. A Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer do municipio de Taua, torna
publico o extrato do Termo de Apostilamento ao Contrato n° 06.03.003/2025-SECULT, decorrente do Processo Administrativo de
Adesdo n° 06.03.003/2025-SECULT cujo objeto é a aquisicbes de material permanente (gelagua), para atender as necessidades da
Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer do municipio de Taua — CE. Contratante: Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer. Contratado: E
JOTA COMERCE LTDA - CNPJ 45.132.753/0001-99. Dotagdao orgamentaria apostilada: 0501 13 122 2023 2.013. Elemento de
Despesas: 4.4.90.52.00. Fonte de recursos: 1500. Fundamentagao legal: Fundamento o Art. 136, inciso IV, da Lei n°® 14.133, de 1° de
abril de 2021. Valor do contrato: R$ 3.544,95 (trés mil, quinhentos e quarenta e quatro reais e noventa e cinco centavos). Ratificagao:
Ratificam-se todas as demais clausulas e condigbes anteriormente acordadas. Taua - CE, 13 de margo de 2025. Walisson Silva Gomes.
Ordenador de Despesas da Secretaria de Cultura, Turismo e Lazer.
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SECRETARIA DA EDUCAGAO - EDITAIS - EDITAL N° 018/2025-SME - RESULTADO DO PROCESSO SELETIVO
SIMPLIFICADO PARA CURSISTA DO CURSO DE FORMACAO DOCENTE PARA O ENSINO FUNDAMENTAL I

EDITAL N° 018/2025-SME

RESULTADO DO PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CURSISTA DO CURSO DE FORMAGAO DOCENTE PARA O ENSINO
FUNDAMENTAL Il

A SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCAGAO DE TAUA - CE, no uso de suas atribuicdes legais, que lhe confere o art. 43, da Lei
Municipal n° 2.595, de 14 de junho de 2021, ¢;

CONSIDERANDO os critérios definidos no Edital n® 14/2025.

RESOLVE:

1. Tornar publico o RESULTADO com os 30 (trinta) profissionais selecionados (constantes no ANEXO 1) para o Curso de Formacéo
Docente para o Ensino Fundamental Il, que sera ministrado pelo Centro Universitario Christus (Unichristus), por intermédio do Mestrado

Profissional em Ensino na Saude e Tecnologias Educacionais (MESTED), em parceria com a Secretaria Municipal da Educagéo de Taua.

2. CONVOCAR os profissionais selecionados e listados no ANEXO | para preencherem e assinarem o TERMO DE COMPROMISSO
(conforme o modelo constante no ANEXO II).

3. O Termo de Compromisso devera ser enviado para o e-mail codeasme.taua@gmail.com, até a data de 20 de marco de 2025. O ndo
envio do referido Termo implicara na eliminagéo do candidato.

Taua - Ceara, 14 de margo de 2025.

Prof. Jo&o Alcimo Viana Lima
Secretario Municipal da Educagéao
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NOME DO CANDIDATO
SELECIONADO

CATEGORIA

ESCOLA /UNIDADE
EDUCACIONAL

Geraldo Junior Dantas da Silva

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Elizeu Menezes da
Costa

Pablo Eduardo Roseno de
Almeida

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Dondon Feitosa

Domingas Pedrosa de Oliveira

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Dondon Feitosa

Vilmaria de Sousa Vieira

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Francisca
Cavalcante Fialho

Antbnia Edenia Gongalves
Lima

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Dondon Feitosa

Geodrgia Monteiro Cavalcante
Soares

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Dondon Feitosa

Lorena Agnelle Oliveira
Goncalves

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Dondon Feitosa

Neira Kelly Ferreira Bezerra
Lima

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Cristina Liberalina
Loiola

Eunice Reis Goncalves Lima

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

Colégio Anténio Araripe

Raquel Gomes da Silva

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Maria do Livramento
Barreto da Costa

Marcia Maria Ferreira Oliveira

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Amancio Cordeiro
Junior

Antonia Zenaide Matos Sousa

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Elizeu Menezes da
Costa

Lara Kaline Pereira Araujo

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEF Maria do Livramento
Barreto da Costa

Ana Suzy dos Santos

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Jesus Maria José

Antbnia Tatiana Felipe de
Freitas

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Jesus Maria José

Valdilene Soares dos Santos

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Jesus Maria José

Egidio Torquato do
Nascimento

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF José Ferreira de
Sousa

José Audisio Rocha Neto

Professor em regéncia de sala nos
anos finais do Ensino Fundamental

EEIEF Jesus Maria José

Cicera Mathilde Fernandes
sobreira

Gestor escolar

EEIEF Enéas Alves Mota

Maria Marfiza Cidrao Torres

Gestor escolar

EEF Dondon Feitosa
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Aubecyr Soares Moura Loiola

Gestor escolar

EEF Cristina Liberalina
Loiola

Sandra Ricardo Lima Feitosa

Gestor escolar

EEIEF Francisca
Cavalcante Fialho

Maria do Carmo Alves

Gestor escolar

EEIEF Raimundo Alves de

Nascimento Melo
Luana Kelly Teixeira Alves de EEIEF José Ferreira de
Souza Gestor escolar Sousa

Cristina Oliveira Pereira

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacgao

Gleide Setubal Lima

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacéo

Denilson Ribeiro Dimas

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacgao

Maria Cleidiane Feitosa Silva

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacgao

Francisco Gomes Cavalcante
Neto

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacgéo

Antbénio Ladislau Gomes dos
Santos

Técnico da Equipe SME

Secretaria da Educacgao
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ANEXO Il

TERMO DE COMPROMISSO DO CURSISTA

Eu, , aprovado(a) em processo seletivo para o Curso
de Formagdo Docente para o Ensino Fundamental Il, que sera ministrado pelo Centro Universitario Christus (Unichristus), por intermédio
do Mestrado Profissional em Ensino na Saude e Tecnologias Educacionais (MESTED), em parceria com a Secretaria Municipal da
Educagéo de Taua, COMPROMETO-ME em:

1. Participar das aulas presenciais em Fortaleza, com frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento).

2. Assessar com regularidade a plataforma digital disponibilizada pelo Centro Universitario Christus (Unichristus).
3. Participar de todas as atividades e avaliagdes do curso.

4. Cumprir as orientagdes e normas definidas pela coordenagao do curso.

5. Devolver para a Secretaria da Educagdo, em caso de desisténcia e de ndo conclusdo do curso, o valor financeiro proveniente com
despesas de diarias e hospedagem que tenham sido pagos em meu favor para a realizagéo do curso.

Taua-CE, de margo de 2025.

NOME POR EXTENSO E ASSINATURA

aDOM www.taua.ce.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE TAUA/CE | EXECUTIVO |

DIARIO OFICIAL - NUMERO: 1391/2025 - 14/03/2025

EQUIPE DE GOVERNO

Patricia Pequeno Costa Gomes de Aguiar

Prefeito(a)

Maria de Fatima Veloso Soares Mota Bastos

Maria Evangelista de Alcantara Dimas
Chefe de Gabinete - GABP

Adalgisa Maria Veloso Soares
Procuradora Geral do Municipio - PROC

Maria Regina Marcelino Goncalves
Secretaria Municipal de Orgamento e Financas -
SEFIN

Francisco Ladislau Cavalcante Sobrinho
Secretario de Gestao Organizativa e de Pessoas -
SEGOP

Sayonara Moura de Oliveira Cidade
Secretaria Municipal de Saude - SMS

Matheus Abreu Mota

Secretario de Infraestrutura e Servigos Publicos -
SEINFRA

Antonio Marcos Caracas
Secretario de Desenvolvimento Econémico e
Empreendedorismo - SDE

Ronaldo Cesar Feitosa Alexandrino Cidrao Filho
Secretario do Trabalho e Desenvolvimento
Cientifico e Tecnolégico - STDCT

Radir Soares da Rocha
Secretario da Cultura, Turismo e Lazer - SECULT

Apolyanna Lima Ferreira
Secretaria de Politicas e Projetos para a Mulher e
Familia - SPM

Warton Alves de Lima
Superintendente da Autarquia Municipal de Transito
e Transportes - AMTT

Alexciano de Sousa Martins

Superintendente da Fundag&o Escola de Gest&o
Publica e Qualificacdo de Pessoas - FUNDACAO
ESCOLA

Leticia Taynara Paiva Lima
Superintendente do Instituto de Previdéncia Prépria
dos Servidores Municipais de Taua - IPPSMT

Alano Macio Goncalves Dimas
Superintendente da Guarda Civil Municipal - GCMT
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Vice-prefeito(a)

Marco Aurelio Moreira de Aguiar
Secretario Municipal de Governo - SEGOV

Cilandia Maria de Araujo Mota
Controladora Geral da Controladoria, Ouvidoria,
Transparéncia e Integridade Publica - COTIP

Vanja Maria dos Santos Goncalves Araujo
Secretaria de Planejamento, Pesquisa e
Estatistica - SEPLAN

Joao Alcimo Viana Lima
Secretario Municipal da Educagéo - SME

Valdemar Gomes Bezerra Junior
Secretario de Protegao Social - SPS

Paulo Alves Martins Junior
Secretario de Desenvolvimento Rural e Recursos
Hidricos - SEDERHI

Cosme da Silva Brito
Secretario Municipal de Urbanismo, Conservacgéo,
Meio Ambiente e Sustentabilidade - SEURB

Jose Volnei Pinheiro Filho
Secretario Municipal da Seguranca Cidada - SSC

Lindomar Ferreira Loiola
Secretario de Esportes - SESPORTES

Luiz Vicente de Oliveira
Secretario de Direitos Humanos, Cidadania e
Diversidade - SDHCD

Emilson Costa Moreira Filho
Superintendente do Meio Ambiente do Municipio de
Taua - SUPERMATA

Francisco da Costa Feitosa
Presidente da Camara Municipal de Taua - CMT

Marcos Willian Noronha Lima
Superintendente do Servigo Autdnomo de
Saneamento Ambiental Rural - SESAR

Jefferson Luis Sales de Lima
Coordenador Especial de Comunicagao Social -
NIC
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